WNIOSEK O REJESTRACJE
NAZWY POCHODZENIA /| OZNACZENIA GEOGRAFICZNEGO Y
PRODUKTU ROLNEGO LUB SRODKA SPOZYWCZEGO

I. Dane wnioskodawcy

1. Nazwa lub imig¢ i nazwisko:
Kurpiowsko-Mazowiecki Zwiazek Pszczelarzy w Ostrolece

2. Siedziba i adres lub miejsce zamieszkania i adres:
ul. Broniewskiego 20
07-415 Olszewo-Borki

3. Adres do korespondenciji:
telefon: +48 29 745 15 13
e-mail: zszymanski26@wp.pl

4. Imi¢ i nazwisko osoby dzialajacej w imieniu wnioskodawcy:
Zbigniew Szymanski

5. Grupa:
Kurpiowsko-Mazowiecki Zwiazek Pszczelarzy w Ostrolgce zrzesza obecnie 180 pszczelarzy.

I1. Specyfikacja
1. Nazwa:

Miod kurpiowski

2. Wniosek dotyczy rejestracji:

1) nazwa pochodzenia
2) oznaczenie geograficzne X

3. Kategoria:
Kategoria 1.4 — inne produkty pochodzenia zwierzgcego, miod

b Niepotrzebne skreslic.



4. Opis:

Charakterystyka mikroskopowa:

Miod kurpiowski jest miodem nektarowym z ewentualnym dodatkiem spadzi. Jest to miod
wielokwiatowy, dla ktorego udziat pytku zadnej z ro$lin nie moze przekroczy¢ 30%, a
dopuszczalny udziat pytkéw wszystkich roslin uprawnych nie moze przekroczy¢ 10%.

Charakterystyka organoleptyczna:

Miod kurpiowski jest to ptynny lub skrystalizowany miod nektarowy, z ewentualnym
dodatkiem spadzi. Konsystencja miodu jest gesta, plynna oraz lepka. Miod krystalizuje
srednio 1 drobnoziarnidcie, posiada zabarwienie od jasnozottego, stomkowego do brazowego z
zielonkawymi refleksami. Zielonkawe refleksy sa cecha wyrdzniajaca udziat spadzi w
miodzie. Miéd ma intensywny aromat ze specyficznym korzennym zapachem i delikatny
lekko stodki smak.

Charakterystyka fizykochemiczna

Cechy fizykochemiczne miodu kurpiowskiego
- Zawarto$¢ cukréw prostych (glukozy i fruktozy) - nie mniej niz 60g/100g
- Zawarto$¢ sacharozy — nie wigcej niz 5g/100g
- Liczba diastazowa (LD) w skali Schade - nie mniej niz 8
- Wolne kwasy — nie wigcej niz 50 mili-rownowaznikow na 1000g
- Przewodnos¢ elektryczna wlasciwa — nie wigcej niz 0,8 mS/cm
- Zawarto$¢ substancji nie rozpuszczalnych w wodzie - nie wigcej niz 0,19/100g
- Zawarto$¢ wody — nie wigcej niz 18,5%
- Zawarto$¢ HMF (5-hydroksymetylofurfuralu) - nie wigcej niz 10 mg/kg

Do produkcji miodu kurpiowskiego moga by¢ wykorzystywane wylacznie pszczoty
nastepujacych ras: pszczota srodkowoeuropejska (Apis mellifera mellifera), pszczota krainska
(Apis mellifera carnica), pszczota kaukaska (Apis mellifera caucasica) oraz pszczoly
pochodzace z kojarzenia tych ras.

5. Obszar geograficzny:

Miod  kurpiowski zbierany jest na obszarze historyczno-etnograficznym nazywanym
Kurpiami.

Z wojewodztwa mazowieckiego jest to nastgpujacy obszar:

gminy: Chorzele, Jednorozec oraz Przasnysz w powiecie przasnyskim,

gminy: Krasnosielc, Ploniawy - Bramura, Sypniewo, Mlynarze, R6zan, Rzewnie oraz
Makow w powiecie makowskim

gminy: Obryte oraz Zatory w powiecie pultuskim

gminy: Dhugosiodlo, Branszczyk oraz Rzasnik w powiecie wyszkowskim

gminy: Brok, Ostréw, Wasewo oraz Matkinia w powiecie ostrowskim

gminy: Goworowo, Czerwin, Rzekun, Olszewo-Borki, Lelis, Troszyn, Baranowo,
Kadzidto, Czarnia, Myszyniec oraz Lyse w powiecie ostrol¢ckim.

Z wojewoOdztwa podlaskiego jest to nastgpujacy obszar:

gmina: Turo$l w powiecie kolnenskim
gminy: Nowogrod 1 Zbdjna w powiecie tomzynskim.



6. Dowod pochodzenia:

1. Cato$¢ procesu produkcyjnego podlega specjalnemu systemowi kontroli. Umozliwia on
calkowite odtworzenie historii produktu. Nazwa ,,mi6d kurpiowski” moze by¢ stosowana
tylko do tego produktu, ktéry catkowicie spetnia kazdy z nast¢pujacych warunkow:
a) zostal wytworzony na obszarze geograficznym okreslonym w czesci 5 zgodnie z
metoda produkcji opisana w czgs$ci 7 i posiada cechy okreslone w opisie w czgsci 4,
b) jego producenci w formie pisemnej zobowiazali si¢ przestrzega¢ specyfikacji, w tym
obowiazkow wynikajacych z ,,dowodu pochodzenia”,
c) jego producenci przekazali informacje wymienione w czesci 6 pkt. 3, 4, 5 do
Kurpiowsko-Mazowieckiego Zwiazku Pszczelarzy w Ostrotece zwanego dalej
»Zwiazkiem”.

2. Kontrola produkcji ,,miodu kurpiowskiego” oparta jest na systemie zarzadzania i nadzoru
nad jakos$cia, ktory ma gwarantowac, ze W obrocie — pod nazwa chroniona — znajduja si¢
wylacznie produkty spetniajace niniejsza specyfikacj¢. Kurpiowskie pochodzenie miodu jest z
jednej strony potwierdzane za pomoca analizy organoleptycznej i laboratoryjnej, a z drugiej
strony za pomoca systemu rejestrowania obejmujacego pozyskiwanie i konfekcjonowanie
miodu od momentu rozpoczecia okresu produkcji w ulach do momentu sprzedazy miodu.

3. Kazdy producent, ktory chce wytwarza¢ produkt objety chroniona nazwa jest zobowiazany
do ztozenia deklaracji do Zwiazku. Deklaracja musi zawiera¢ przynajmniej:
a) imi¢ 1 nazwisko pszczelarza,
b) umiejscowienie (lokalizacja) pasieki, dla pasick wedrownych — wszystkie lokalizacje
stacjonowania pasiek w sezonie zbiorow,
C) liczbg rodzin, ras¢ pszczot,
d) informacje dotyczace stanu sanitarnego rodzin pszczelich,
e) o$wiadczenie pszczelarza, ze zobowiazuje sig przestrzega¢ specyfikacji,
f) zaswiadczenie o ukonczeniu kursu kwalifikacyjnego w zawodzie pszczelarz
(,,wykwalifikowany robotnik™ lub ,,mistrz”) lub tytut Technik Pszczelarz,
g) informacje o wymaganych dokumentach, o ktérych mowa w czesci 7 pkt 2.

4. W przypadku jakiejkolwiek zmiany dotyczacej elementow deklaracji (z czesci 6 pkt. 3),
pszczelarze powinni przekaza¢ te informacje do Zwiazku. Aktualizacja w rejestrze powinna
by¢ dokonywana nie rzadziej niz raz w roku po wiosennym oblocie pszczot, nie pdzniej
jednak niz do pierwszego kwietnia.

5. Pszczelarze, ktorzy nie sa zarejestrowani, a chca wytwarza¢ produkt objety chroniong
nazwa, powinni zlozy¢ deklaracje o przystapieniu nie pdzniej niz do 31 grudnia roku
poprzedzajacego przystapienie do uzywania chronionego oznaczenia geograficznego.

6. Wszyscy pszczelarze sa zobowiazani do uzywania jednego wzoru etykiety. Zwiazek
dystrybuuje je na podstawie danych zawartych w deklaracji. Na kazdej etykiecie powinien
znajdowac¢ si¢ kolejny numer oraz informacje umozliwiajace identyfikacj¢ pszczelarza.
Szczegotowe zasady oraz procedury dotyczace dystrybuowania etykiet wsrod pszczelarzy sa
przekazywane do organu kontrolnego. Zasady te i wprowadzone procedury w zaden sposob
nie moga dyskryminowaé¢ producentdow nienalezacych do Zwiazku. Oprocz tej etykiety
pszczelarze moga umieszczaé na opakowaniu wszystkie inne dopuszczone prawnie
informacje i oznakowania.



7. Zwiazek poddaje kontroli wewngtrznej, niezaleznej od kontroli przeprowadzanej przez
organ okreslony w czesci 9 specyfikacji, okreslona w danym roku liczbe pszczelarzy, ktorzy
ztozyli deklaracjg i chca wytwarzaé produkt objety chroniona nazwa. Kontroluje si¢ zgodno$é¢
danych podanych w deklaracji oraz przestrzeganie zasad okreslonych w cze$ci 7.
Sprawdzeniu poddaje si¢ tez produkt finalny. Ocen¢ dokonuje si¢ na podstawie analizy
organoleptycznej i laboratoryjnej okreslajacej sktad pytkowy oraz zawartos¢ wody i poziom
HMF-u.

8. Jezeli w wyniku przeprowadzonej kontroli, Zwiazek stwierdzi niezgodnos¢ ze specyfikacja,
odmawia wydania etykiet. Podmiot moze wystapi¢ do organu kontrolnego okre§lonego w
czesci 9 o sprawdzenie zgodnos$ci ze specyfikacja. Jezeli ten organ potwierdzi zgodno$¢, to
Zwiazek wydaje etyKiety.

9. Zwiazek prowadzi ewidencje pszczelarzy, ktorzy zitozyli deklaracje o przystapieniu do
produkcji ,,miodu kurpiowskiego” w odpowiednim terminie i ich pasieki sa usytuowane na
obszarze okreslonym w czg$ci 5. Lista ta jest przekazywana do organu kontrolujacego wraz z
informacjami dotyczacymi wydanych etykiet.

10. Pszczelarz musi zawsze posiadac nastgpujace rejestry i dokumenty:

a) kopig deklaracji ztozonej do Zwiazku,

b) aktualne dokumenty potwierdzajace obj¢cie pasieki nadzorem weterynaryjnym,

c) w przypadku, gdy pasieka byla przewozona w granicach obszaru geograficznego
okreslonego w pkt 5, nalezy rowniez rejestrowaé informacjg, w ktorym miejscu i w
jakim czasie zbierany byt ,,mio6d kurpiowski”,

d) rejestr otrzymanych i wykorzystanych etykiet,

e) rejestr ilosci miodu wytworzonego, konfekcjonowanego i sprzedanego w danym roku z
zaznaczeniem ilosci miodu objgtego chroniona nazwa ,,midd kurpiowski”,

f) rejestr wynikow badan zawartosci wody w odwirowanym miodzie oraz poziomu HMF-u.

11. W przypadku, gdy organ kontrolny stwierdzi niezgodnosci wystepujace choéby na jednym
etapie lancucha produkcyjnego, ktore moglty spowodowac, iz produkt zostat wytworzony
niezgodnie ze specyfikacja, produkt nie bgdzie mogt byé wprowadzony do obrotu pod
chroniong nazwa.

12. Producenci sa zobowiazani do speiniania warunkow okreslonych w pkt 6 ust 1) lit a) od
momentu wystania wniosku o rejestracj¢ do Komisji Europejskiej. Producenci sa zobowiazani
do spetniania warunkéw okreslonych w pkt. 6. ust. 1 lit. b) 1 ¢), nie poézniej niz trzy miesiace
od momentu pierwszej publikacji wniosku o rejestracj¢ w Dzienniku Urzegdowym Unii
Europejskiej.

Prowadzenie rejestrow pozwala na okreslenie pochodzenia i miejsca pozyskiwania miodow, a
takze ilosci wyrobu otrzymanego i wprowadzonego do obrotu. Wprowadzenie obowiazku
sprzedazy ,,miodu kurpiowskiego” pod jedna wspolng etykieta ma na celu zagwarantowanie
wlasciwego poziomu kontroli, panowanie nad produktem oraz nadzorowanie jego jakosci i
informacje o ilosci wprowadzanej do obrotu. Obowiazek wykorzystywania jednej etykiety ma
dawac¢ gwarancjg, ze pod chroniong nazwa jest sprzedawany produkt oryginalny. Obowiazek
ten nie stanowi ograniczenia dla pszczelarzy, poniewaz etykiety moga otrzymaé zarO6wno
pszczelarze zrzeszeni w Zwiazku, jak tez i nie zrzeszeni w nim. Wprowadzenie obowiazku
sprzedazy miodu pod jedna etykieta ma rowniez na celu ograniczenie mozliwosci podrabiania
1 falszowania miodu.



\l

10.

. Metoda produkcji:

Pasieka musi by¢ usytuowana na obszarze, o ktérym mowa w czesci 5. Wybor miejsca
usytuowania pasieki podejmowany jest przez pszczelarza.

Pszczelarz musi posiada¢ dokumenty potwierdzajace stan zdrowia pszczot lub
zaswiadczenie o objeciu pasieki nadzorem weterynaryjnym przez powiatowego Lekarza
Weterynarii.

Do produkcji ,,miodu kurpiowskiego” moga by¢ wykorzystywane wyltacznie pszczoty
nastepujacych ras: pszczota $rodkowoeuropejska (Apis mellifera mellifera), pszczota
krainska (Apis mellifera carnica) oraz pszczota kaukaska (Apis mellifera caucasica) oraz
pszczoty pochodzace z kojarzenia tych ras.

Po rozpoczeciu zbierania ,,miodu kurpiowskiego” kazdorazowo po stwierdzeniu, ze
pszczoty korzystaty z pozytku z roslin uprawnych, nalezy odebra¢ zebrany przez pszczoty
miod. Na ramkach moga zosta¢ drobne ilosci miodu, jezeli wymaga tego wlasciwe
funkcjonowanie rodzin pszczelich. Pozostawiona ilo§¢ miodu nie moze doprowadzi¢ do
zmiany smaku i zapachu ostatecznego produktu lub doprowadzi¢ do niespetnienia
wymagan postawionych w opisie. Dopiero po odebraniu miodu, przy spetnieniu
powyzszych wymagan, mozna ponownie przystapi¢ do zbierania ,,miodu kurpiowskiego”.

Pszczoty mozna dokarmia¢ po odwirowaniu miodu przed zima zgodnie z Kodeksem
Dobrej Praktyki Pszczelarskiej. Niedopuszczalne jest dokarmianie pszczol w okresie
zbierania ,,miodu kurpiowskiego”. Wylacznie w wyjatkowych przypadkach, gdy
zagrozony jest prawidlowy rozwdj rojow pszczelich, dopuszcza si¢ dokarmianie przed
rozpoczgciem zbierania miodu, jednakze powinno si¢ ono zakonczy¢ najpozniej na 14 dni
przed planowanym miodobraniem i dawkowanie nie moze przekracza¢ 0,5 kg cukru, na
24 h na pszczeli ro;.

Midd odwirowuje si¢ na zimno w miodarce z wykorzystaniem sity odsrodkowe;.

Odwirowany midd poddaje si¢ procesowi cedzenia przez specjalne sita w celu
wyeliminowania zanieczyszczen, ktore moga znajdowaé si¢ w miodzie. Przecedzony
midd wlewany jest do odstojnikow.

Po wyklarowaniu si¢ miodu w odstojnikach zostaje on rozlany do réznego rodzaju
opakowan detalicznych. Sa to najczesciej pojemniki szklane lub kamionkowe o
pojemnosci nieprzekraczajacej 1400 g. Miod powinien by¢ przechowywany w szczelnie
zamknigtych opakowaniach detalicznych z dala od $wiatta, w temperaturze od 10°C do
20°C, przy wilgotnosci nie wyzszej niz 75%.

Rozlewanie do opakowan detalicznych musi odbywac si¢ na obszarze okre§lonym w
czgsci 5 1 musi by¢ dokonane przed pierwsza krystalizacja.

Niedopuszczalne jest filtrowanie (odfiltrowywanie pytkéw), kremowanie i
pasteryzowanie miodu oraz jego sztuczne podgrzewanie. Na zadnym z etapow produkcji
nie mozna dopusci¢, aby temperatura miodu przekroczyta + 30°C, a po rozlaniu do
opakowan detalicznych + 25°C.



11. W trakcie procesu zbierania miodu zabronione jest korzystanie z produktéw chemicznych
(w tym repelentow) w formie statej, ciektej lub gazowej.

12. W okresie zbierania miodu zabronione jest stosowanie lekow.

13. Pod nazwa chroniona ,,mi6d kurpiowski” nie moze by¢ sprzedawany miod, w ktorym sa
widoczne defekty, takie jak rozwarstwienie fazowe, fermentacja lub zmiana
charakterystycznego smaku czy zapachu.

14. Przy pozyskiwaniu miodu, w sprawach nieuregulowanych lub nieokreslonych w
specyfikacji, pszczelarz winien przestrzegac ,,Kodeksu Dobrej Praktyki Produkcyjnej w
Pszczelarstwie”. Kodeks zostal zatwierdzony na posiedzeniu Komisji Promocji
Bezpieczenstwa Zywno$ciowego Produktéw Pszczelich w dniu 18 lutego 2004 r. Przyjeto
go do stosowania przez polskich pszczelarzy Uchwala XVII Walnego Zjazdu Delegatow
Polskiego Zwiazku Pszczelarskiego podjeta w dniu 29 lutego 2004 r. w Pszczelej Woli.

Pakowanie miodu na obszarze

Obowiazek rozlewania miodu do opakowan detalicznych na obszarze jego pozyskiwania
(okreslonym w czeSci 5) zwiazany jest z tradycyjnie stosowana praktyka majaca na celu
zagwarantowanie odpowiedniej jakosci produktu. Ograniczenie to zwigksza poziom nadzoru i
kontroli nad pochodzeniem miodu. Zgodnie z praktyka kurpiowskich pszczelarzy miod
zazwyczaj zbiera si¢ w sposob tradycyjny (rzemie$lniczy). W ramach tych praktyk
pszczelarze sami rozlewaja miody wytworzone we wiasnych pasiekach do opakowan
detalicznych. ,,Miod kurpiowski”, ktory charakteryzuje si¢ szybkim procesem krystalizacji,
nie moze by¢ poddany dlugiemu okresowi sktadowania przed rozlaniem do opakowan
detalicznych. Dodatkowo w ten sposob pszczelarze unikaja zagrozeh zwiazanych z
ewentualng zmiana wlasciwosci fizykochemicznych i organoleptycznych miodu, ktore
moglyby mie¢ miejsce przy jego przemieszczaniu na duze odlegtosci. Transport 1 zwigzane z
tym procesy, tj. dlugotrwale poruszanie, wstrzasanie, ponowne mieszanic miodu, moze
sprzyja¢ procesom krystalizacji, co roéwniez nie jest bez znaczenia dla zachowania
odpowiedniej jakosci miodu. Jezeli nie sa zachowane odpowiednie warunki przy
przemieszczaniu miodu, to moze on, jako substancja higroskopijna, chtona¢ wodeg,
przeymowac obce zapachy, ulega¢ napowietrzeniu. Moze to doprowadzi¢ do niespelnienia
wymagan okreslonych w opisie produktu (zawarto$¢ wody ponizej 19%).

Ze wzgledu na ograniczenie, iz na zadnym etapie produkcji nie mozna dopusci¢ do
temperatury miodu przekraczajacej 30°C to ewentualne odparowywanie wody jest bardzo
utrudnione. Powstaje, zatem zagrozenie, ze w przypadku nie wprowadzenia obowiazku
rozlewania i pakowania na okreslonym obszarze, produkt nie bedzie odpowiedniej jakoSci.
Przewozenie i1 rozlewanie miodu poza obszarem okre§lonym w cze$ci 5 moze spowodowac
rowniez ryzyko zmieszania ,,miodu kurpiowskiego” z miodami pochodzacymi z innych
obszarow lub jego ogrzewania dla rekrystalizacji miodu poprzedzajacego rozlewanie do
opakowan detalicznych. Taki proces moze wplywaé negatywnie na jakos¢ miodu i w
szczegdlnosci spowodowac, iz poziom HMF-u przekroczy poziom okreslony w opisie
produktu. W sytuacji, gdyby umozliwiono transport poza obszar, okreslony w czgéci 5, miodu
nierozlanego do opakowan detalicznych istnieje zagrozenie, iz ,,miéd kurpiowski” moze
zosta¢ zmieszany z innymi miodami lub tez, ze pod ta chroniona nazwa beda sprzedawane
inne miody lub miod dekrystalizowany. Wprowadzone ograniczenie ma, zatem na celu
utrzymanie wiarygodno$ci systemu kontroli na wysokim poziomie oraz wyeliminowanie
czynnika zagrazajacego jakoS$ci sprzedawanego miodu.



8. Zwigzek z obszarem geograficznym.

Zwiazek geograficzno-etniczny

,»Miod kurpiowski” pochodzi z regionu geograficznie, etnicznie i agrarnie wyraziScie
odrebnego i ta odrebnos¢ jest do dzis kultywowana. W powszechnym obiegu dla tego obszaru
funkcjonuje nazwa Kurpie lub tez dwie nazwy: Puszcza Zielona i Puszcza Biata lub Kurpie
Zielone i Kurpic Biate. Rdzennym mieszkancom blizsza jest nazwa druga, co ma
uzasadnienie historyczne i etniczne, a nie tylko geograficzne.

Kurpie Zielone to rejon Polnocnego i Ponocno-Wschodniego Mazowsza oraz Poétnocno-
Zachodniego Podlasia. Sa to tereny lezace wzdtuz prawego brzegu rzeki Narew i w obrebie
jej doptywow: Pisy, Skwy, Omulwi, Rozogi, az po lewy brzeg rzeki Orzyc. Kurpie Biale to
rejon Potnocno — Wschodniego Mazowsza. Sa to tereny migdzy prawym brzegiem w dolnym
biegu rzeki Bug z jego doplywami Tuchetka i Brokiem, a lewym brzegiem w dolnym biegu
rzeki Narew z jej doptywami Wymakraczem i Orzem. Kurpie Zielone obfituja w rzeki,
rzeczki i jeziora sprzyjajace rozwojowi roslinnosci — Stad nazwa Kurpie Zielone. Kurpie Biale
sq bardziej suche. Ich nazwa pochodzi od bielicowych gleb. Taki opis tego terenu
prezentowany byt juz w publikacji Puszcza Kurpiowska, autor: Adam Chetnik, wyd. Zwiazek
Kurpiow Ostrotgka 2004, reprint z 1913 r.

O ile Polska jest postrzegana pos$rod innych krajow Europejskich jako kraj najmniej
,»skazony” cywilizacyjnie, to Kurpic sa w Polsce tym ,,skazeniem” dotknigte w stopniu
najmniejszym. Nie ma tu wielkich ani $rednich zaktadow przemystowych, nie ma wysoko
towarowych i wielkoobszarowych gospodarstw rolnych. Na obszarze Kurpi nie ma ani
jednego miasta powyzej 100 tysigcy mieszkancow.

Obszar pozyskiwania ,,miodu kurpiowskiego” charakteryzuje si¢ niska bonitacja gleb, V i VI
klasa i tylko w dolinach rzek IV klasa, prowadzony jest tu ekstensywny, o niskim poziomie
nawozenia mineralnego, sposob uzytkowania siedlisk. W ich sktad wchodza:

a) siedliska takowe i zaroslowe (ogolnie) 45%
b) siedliska rolnicze (ogdlnie) 35%
c) lasy iglaste (Swierkowo-sosnowe) 25%
d) lasy mieszane (sosnowo-debowe) 2%
e) lasy lisciaste (glownie olchowe) 2%

f) inne tereny (miasta, wsie, drogi, tereny przemystowe) 1%

Wyjatkowe walory przyrodnicze tego terenu przyczynily si¢ m.in. do zaliczenia go do
»Zielonych Pluc Europy”. Wyjatkowos¢ tego regionu potwierdzaja rowniez wystgpujace tu
obszary objgte siecig Natura 2000:

e Dolina Dolnego Bugu (kod obszaru PLB 140001),

e Puszcza Biata (kod obszaru PLB 140007),

e Dolina Omulwi i1 Stodownicy (kod obszaru PLB 140005).

Na tym regionie znajduje si¢ rowniez Nadbuzanski Park Krajobrazowy a takze wiele
rezerwatoOw np. rezerwat lesny ,,Czarnia”, ,,Surowe”, ,,Czarny Kat”, ,,Kaniston”, ,t.okiec”,
,»labory”, . Minos”, ,Serafin”, ,Karaska”, ,Podgérze”, ,Olsy Ploszycie” ,,Dabrowa”,
,»Nagoszewo”, ,,.Brzostowo”, ,,Ochudno”, ,,Czuraj”, ,,Poptawy”, ,Bartnia”, ,,Wielgolas”,
»Stawinoga”. W rezerwacie lesnym ,,Czarnia” rosng Kilkusetletnie sosny bartne (sosny z
dawnymi barciami), a w barci jednej z nich do dzi$ zyja pszczoty.



Siedliska te nie tworza wielkich obszaréw, lecz sa bardzo wymieszane (tworza mozaike) a to
powoduje, ze w ,miodzie kurpiowskim” nie ma dominujacych pylkow roslin. Jest to
jednoczes$nie teren o najnizszych w Polsce $rednich opadach atmosferycznych
nieprzekraczajacych 500 mm rocznie. Obszar pozyskiwania ,miodu kurpiowskiego”
charakteryzuje si¢ niska bonitacja gleb, V i VI klasa i tylko w dolinach rzek IV, na ktéorym
prowadzony jest ekstensywny sposob uzytkowania siedlisk. Powoduje to staba wydajnosé
nektarowa roslin pozytkowych, a to z kolei sprawia, iz konieczne jest pozyskiwanie miodu w
dhugich okresach. Uzyskany produkt powstaje z nektaru kolejno kwitnacych po sobie
gatunkow roslin. Spadz z drzew lisciastych i iglastych stanowi w miodzie jedynie domieszke.
Powyzsze czynniki warunkuja staba wydajno$¢ nektarowa roslin pozytkowych. W zwiazku z
tym, z koniecznosci, pozyskiwanie miodu odbywa si¢ w dlugich okresach. Uzyskiwany miod
jest wielokwiatowy, w ktorym zadna roslina pozytkowa nie jest dominujaca. W skiad
gtownych roslin pozytkowych wchodza: (przez co w ,,miodzie kurpiowskim” wystepuja pytki
tych roslin):
e w grupie siedlisk lakowych — mniszek lekarski, koniczyna biala, ostrozenie,
bodziszek, wilzyny, firletka poszarpana, chaber lakowy, komonica, migta, nawto¢;
e w grupie siedlisk lesnych i zaroSlowych — wierzba, leszczyna, lipa, klon, glog,
kruszyna, tarnina, jagoda czarna, wrzos;
e w grupie siedlisk rolniczych chwasty — chaber btawatek, ostrozenie, ogniach, topucha,
cykoria przydrozna.

W przypadku, gdy w miodzie wystepuje Spadz jest ona zbierana z drzew iglastych: $wierka
(Picea abies), sosny (Pinus sylwestris), z drzew lisciastych: lipy (Tilia cordata), klonow (Acer
sp.), wierzb (Salix sp.), debow(Quercus sp.), sliw (Prunus sp.), czeremchy zwyczajnej
(Padus). Spadz powstaje w wyniku zerowania mszyc z rodziny Lachnide oraz czerwcoéw z
rodziny Coccina.

,»Miod kurpiowski” jest to produkt wyjatkowy i §cisSle zwiazany z obszarem, z ktorego
pochodzi. Pozyskiwany jest z nektaru dziko rosnacej roslinno$ci bez udziatu ro$lin
uprawnych — odbywa si¢ w sposob nieprzerwany od bardzo dawna. Tylko potaczenie
wszystkich czynnikdw — poczawszy od czystosci srodowiska przez ekstensywne uzytkowanie
siedlisk, az do tradycyjnych technik zbierania — umozliwia uzyskanie wyjatkowego,
specyficznego miodu, ktory jest wizytowka tego regionu. Pozyskiwany miod charakteryzuje
sig, oprocz bardzo zrdznicowanego sktadu pytkowego, niska zawarto$cia wody oraz
wyjatkowa $wiezoscia, niezaktocona w procesie pozyskiwania tego produktu. ,,Miod
kurpiowski” jest, zatem produktem posiadajacym bardzo silny zwiazek z obszarem, z ktorego
pochodzi. Jego wyjatkowos¢ doprowadzita do wyksztalcenia si¢ renomy, ktora zostanie
ponizej opisana.

Tradycja - renoma

W celu pokazania renomy produktu, jakim jest ,,mi6d kurpiowski” przyjeto nastepujacy
sposob prezentacji informacji: na poczatku przedstawiono bardzo dtuga histori¢ bartnictwa na
obszarze Kurpi podajac rowniez uwzgledniajac réwniez informacje o organizowaniu sig
pszczelarzy (poczawszy od XV az do wspotczesnych czaséw), nastgpnie zawarto informacje
specjalnych sposoboéw uhonorowania ,,miodu kurpiowskiego” w tym $wigta wprowadzonego
na jego czes¢ - ,,Kurpiowskiego Miodobrania”. W dalszej kolejnosci przywotano materiaty w
prasie i innych publikacjach dotyczace ,,miodu kurpiowskiego” oraz przedstawiono sposoby
etykietowania miodu wprowadzane przez pszczelarzy z tego obszaru oraz o nakrgconych
filmach przedstawiajacych ten produkt.



1) Dluga tradycja pozyskiwania miodu na Kurpiach

Tradycje pszczelarstwa na Kurpiach Zielonych i Kurpiach Bialych siggaja XV wieku. Sa
dobrze udokumentowane przez pszczelarzy - spadkobiercow bartnikow, znane i
kultywowane. Miody kurpiowskie wedrowaty na dwory krolewskie i ksiazgce, a takze do
klasztorow 1 dwordow magnackich. Przednia jako$¢ tych miodow byla praprzyczyna
nadawania bartnikom kurpiowskim przywilejow, a miod i jego pozyskiwanie chronione byty
regaliami — krolewskimi certyfikatami. Juz w 1401 r. Ksiaze Janusz Mazowiecki wydal regale
uznawane za pierwsze regale bartne okreslajace statutem zasady funkcjonowania bartnikdéw,
ich prawa, ale przede wszystkim obowiazki.

Etymolodzy nie rozstrzygneli pochodzenia (znaczenia) stowa Kurp. Prawdopodobnie jest to
wymawiane przez tutejszy lud stowo karp — karpa, gruby korzen drzewa, bo jak zwiazany jest
korzen z drzewem, tak Kurpie z borem byli i sa zwiazani. W ksiazce Brok i Puszcza Biata
Krzysztof Braun, autor rozdziatu Bartnictwo w Puszczy Bialej cytuje opis W. Wojcickiego
(Bartnictwo w dawnej Polsce, dziejow: Z dawnych dziejow i wspomnien naszego stulecia,
Krakow 1875):

»Posrodku ziem Mazowsza, w okolicy przerznietej dwoma wielkimi rzekami

Bugiem i Narwiq, w obszernych puszczach, z nieplennq glebq dla zboza, osiadto

plemie Mazurskie Kurpiami od obuwia, chodakow lipowych (po Mazowiecku

kurpie) przezwanym”.
Kurpie zawtadngli puszcza, a ze ziemie przez nich zamieszkiwane raczej do uprawy roli si¢
nie nadawaly, znalezli sobie inny sposob zycia i przezycia, tj. gldwnie myslistwo i
rybotowstwo, a przede wszystkim bartnictwo — hodowle pszczot. A oto, jaki opis trybu zycia
o6wczesnych Kurpiow znajdujemy w ksiazce Puszcza Kurpiowska, autorstwa Adam Chetnika,
wyd. Zwiazek Kurpiow Ostroteka 2004, reprint z 1913 r. (str. 17) :

Lasy w Puszczy Kurpiowskiej przed kilkuset laty byly olbrzymie. (...)

Po borach rozlegaly sie kwiki i piski, sosne zas kul dzieciol az wykut
dziuple. Na dziuple takq jakby czekaly pszczoly dzikie, ktérych w puszczy bylo
mnostwo i urzqdzaly w niej swoje gniazdo, napetniajqc je miodem, ktorego lipy,
taki a na jesieni wrzos, dostarczaly pszczotom obficie. Zauwazyli te robote pszczol
Kurpie i postanowili z tego skorzystac. Zaczeli zbierac roje pszczot dzikich i
osadzac¢ je w dziuplach, pozniej zas, poniewaz dziupli im nie wystarczato na
gniazda, dtubali, czyli dziali otwory w starych sosnach i w otworach tych osadzali
roje nowe.

Otwor, wydtubany w barci nosi nazwe dzielni, a jesli drzewo jest grube,
to mozna w niem kilka dzieni wyrobi¢, takie drzewo z kilkoma dzieniami nazywato
si¢ dzianek, drzewo bartne, albo drzewo dziane. Jesli w barciach znajdujq sie
pszczoly, to sosna taka zowie sie barciq osiadlq, a bez pszczol barciq prozng,
pustq. Na barcie obierano zwykle sosny lub jodly przeszlo 120-letnie, proste bez
galezi az do pewnej wysokosci, i wewnqtrz nie zbutwiate;, galqz glowna pod
barciq nazywa sie wrega. Drzewo, majqce na sobie gule czyli narosty wypukte i
na bar¢ niezdatne, nazywa sie bochniak, a drzewo krzywe i garbate, na ktore
trudno jest wlazi¢ — pleczowacz. Gdy bartnik drzewo na baré obierze i na nie
natozy t. zw. klejme, czyli swq ceche, lub znak wytnie, wtedy takie drzewo nazywa
si¢ podktadem. Na drzewie obranem, najmniej 12 stop od ziemi wysokosci, od
strony wschodnio-pofudniowej bartnik dzieje, czyli wyrabia baré¢ narzedziem
zwanem bartnicq, ktore bylo sporzqdzone w ksztalcie diuta;, do miejsca tego
dolazito sie po leziwie. Dzien w barci byla dluga najwyzej 4 stopy, gleboka 15
cali, szeroka od przodu 4, a wewnaqtrz do 12 cali. Czes¢ gorna barci wyrobionej



zowie sie glowngq, srodkowa — ocznikiem, a dolna — nogami. Strona podiuzna od
srodka drzewa nazywa sie plecami, a strona otwarta od przodu — dtuzniq.
Wewnqtrz barci gtowna jest laskami zaleszczona, t. j. poprzek zatknieta
deseczkami, do ktorych pszczoly plastry przytwierdzaly, tak jak dzis do ramek.

Dtuznia do barci zatykana byla deseczkq na trzy cale grubq, szczelnie
przystajqcq, zwanq dtuzcem, diuznicq, ptachtq, zatulq, albo zatworem. Nadto, na
wierzchu przybijano do drzewa gwozdziami drewnianemi deseczke zwanq Snitem
albo snozq, diuzszq od zatworu. Pomiedzy Snitem a zatworem ogacano t. j.
zatykano gatqzki kolgce, zwane wiechq, ktore wzbranialy przstepu Zotnom i innym
ptakom chciwym na miod, oraz ochranialy baré od stoty. Baré tak przyrzqdzong
farbujq, t. j. farbq czyli zanetq wewnaqtrz dzieni wymazujq, aby do niej zwabic roj
NOWy — a nadto nabijajq baré, t. j. w glowie do lasek czyli plastry czyste woskiem
roztopionym przylepiajq, w tym kierunku, jakim pszczoly swq budowe majq
pozniej prowadzi¢. Kiedy drzewo bartne, dla starosci, albo z powodu wielkiej
swojej korony grozi upadkiem — to o kilka stop nad barciq wierzchotek drzewa ma
nazwe podcina. Jesli burza u drzewa bartnego wierzcholek odtamie, albo zerwie,
wtedy takq bar¢ nazywa sie strepem.

Poniewaz pszczoly w lasach hodowane prawie dwa razy wiecej pozytku
przynoszq, niz pszczoly w pasiekach utrzymywane — przeto pszczoly domowe
bedace w ulach stojakach wynoszono do lasu. W tym celu sporzqdza sie odra albo
stan, t. j. w lesie kolo drzewa na stupach rusztowanie z dylow, o kilka sqzni od
ziemi podniesione. Na takich odrach dobrze si¢ pszczoly w ulach udawaty i byly
jednoczesnie zabezpieczone od wilgoci, myszy, bydlqt lub od zlodzieja. Robiono
takze stawke, t. j. zaciqgano ul z pszczotami na drzewo i umieszczano na glownej
gatezi. Ul prozny i zafarbowany, zaciqgniety na drzewo dla zwabienia roju, zowie
sie korzennikiem, a drzewo, na ktére ul zaciqgnieto — drzewem zastawnem.

Pszczoly w lasach hodowane, zwane borowkami, lesnemi, lub zielonemi dlatego,
ze w Zywem zielonem drzewie miesci sie¢ bar¢ — sq bujniejsze i silniejsze od
pszczol hodowanych w pasiece, staranniejsze o pozytek i wytrwalsze na pochybne
lata. Trudniqcy sie hodowaniem pszczol lesnych, Kurpie, zwani byli bartnikami.
Kazdy cech, czyli bractwo bartnicze mial w swej parafii ksiedza, promotora cechu
bartniczego, ktory byl w dzien sw. Barttomieja, ich patrona, odprawiat w kosciele
nabozenstwo.

Starszy w cechu, zwany starostq bartnym, mial obowiqzek doglqdac i
oblicza¢ na surowym korzeniu, to jest nowo dziane czyli wyrobione barcie,
nakrywac je, to jest numerami lub cechami zaznaczaé,; w razie potrzeby zwolywac
wszystkich bartnikow za pomocq znaku bartnego, czyli tabliczki drewnianej,
umowionym znakiem opatrzonej, ktorq z kolei jeden drugiemu odnosit. Starosta
tez dopilnowywal zbierania bartnego, czyli daniny w miodzie, jako podatku
pobieranego przez wladze krolewskie. Podatki te zastrzega prawo bartne z 1559.
Procz pudtaka 4-o0 garncowej objetosci, byly w uzyciu miary nastepujqce: mus,
musa, kurnik, pokowa — jednogarncowe, oraz rqczka — szesciogarncowa. Polowa
miodowego zbioru nazywala sie¢ potujq; wysytanemu zas do ukroju czyli
pobierania plastrow, dawali jeden w dobrowolnym darze, nazywajqc to
garsciowem.”

Kurpie do dzi§ bardzo cenia swa wolno$¢ i niezalezno$¢. Tej wolnosci nie stracili ani w
czasach podleglosci feudalnej, ani w czasach zaboréw (w tedy), gdy Polska stracila swa
wolno$¢. Swa niezaleznos$¢ zachowali mimo presji zardowno wladzy swieckiej jak i koscielne;j.
Obowiazywaly bartnikow tak zwane regale bartne, krolewskie nakazy i zakazy ograniczajace
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prawo do barci, naktadajace na bartnikow daniny dla kroéla i krolewskich urzednikow, ale i
tym nakazom 1 zakazom kurpiowscy bartnicy nie podporzadkowali si¢ 1 przeciwko nim
toczyli boje. Dopiero w roku 1550 regale zostaly definitywnie zniesione ustawa sejmowa
podpisana przez Kréla. Dla wspdlnej obrony przed urzednikami krélewskimi czy ksiazecymi
oraz prywatnymi wlascicielami gruntoéw i laséw, puszczacy — czyli bartnicy — potaczyli si¢ w
bractwo, do ktorego obowiazkow nalezalo strzec przez lata funkcjonujacych tradycyjnych
(zwyczajowych) zasad i1 prawidet okreslajacych wzajemne relacje migdzy bartnikami a
ludzmi spoza bartnictwa. Puszczanskie prawo zwyczajowe funkcjonowato przez caty wiek
XV i potowg wieku XVI. Dopiero z polecenia krolewskiego w 1559 r. prawo zwyczajowe
zostalo zamienione W prawo bartne (Przywileje Bartnickie), a dokonal tego Starosta
Przasnyski Krzysztof Niszczycki. Statut Niszczyckiego zatwierdzony przez Krola Zygmunta
Starego nosil odtad nazweg: ,,Prawo Bartne bartnikom nalezqce, ktorzy wedtug niego
sprawowac sie i rzqdzi¢ majq”. ,,Prawo Bartne”, ktore ostatecznie zastapilo regale bartne, to
prawnie ustanowiony samorzad z wybieralnym Starosta Bartnym, Ktérzy odpowiadaja za
swoja dziatalno$¢ przed wszystkimi bartnikami i sadami bartnymi wybieranymi sposrod
najuczciwszych gotowych strzec pod przysigga ,,Prawa Bartnego”. Przywileje Bartnickie,
spisane przez Starost¢ Niszczyckiego, zostaty potwierdzone i rozszerzone przez Zygmunta I11
dekretem Tykocinskim z 20 grudnia 1630 r. Dekret ten byl pozniej potwierdzany w
niezmienionym zapisie przez krolow Wiadystawa IV, Jana Kazimierza, Michata Korybuta
Wisniowieckiego i nastgpnych Krolow Polski. Dekret Tykocimski ustanawial, ze sprawy
publiczne w Puszczy zalatwiali urzednicy wybierani przez bartnikow. Urzednicy ci to
Starosta Bartny, dwoch sedzidw, dwoch podsedkow bartnych i pisarz sadowy. Wszyscy oni
byli odpowiedzialni za sprawne i wiasciwe funkcjonowanie gospodarki bartniczej, a
sprawozdania ze swojej dziatalno$ci sktadali przed cala gromada, tj. przed zgromadzeniem
bartnikow. Genez¢ prawa bartnego, ktore obowiazywato na Kurpiach, przedstawia tez Adam
Chetnik (2004) w swej ksiazce pt. Puszcza Kurpiowska (wyd. Zwiazek Kurpiéow Ostrotgka
2004, reprint ksiazki z 1913 roku):

Kazda familia kurpiowska miala swojq bude czyli osade zabudowana, w
ktorej zyla razem cate lata, znoszqc do niej dobytek z puszczy i zarobek. Osady
takie przez dlugie lata rzqdzily sie prawem patryarchalnem: najstarszy z rodziny
ojciec lub dziadek rzqdzit i rozkazywal, a wszyscy domownicy swiecie wypetniali
jego rozkazy. Gdy si¢ jednak osady rozrosty, wylonit sie caly szereg spraw nie
tylko familijnego, ale juz ogdlnego znaczenia, prawo patryarchalne nie mogto juz
wtedy wystarczy¢, gdyz wielu spraw, jak np. stosunkow handlowych, nie
obejmowato. To tez od wcielenia Mazowsza a wiec i Puszczy do Korony, Kurpie
utworzyli jednolite bractwo, ktore stosownie do podziatu puszczy czyli zagajnicy
na dwie czesci: ostroleckq i nowogrodzkq jednoczesnie podzielito si¢ na dwa
oddzielne towarzystwa. Ale podziat ten byt tylko administracyjnym, pozatem duch
i natura kurpiowska pozostaly jednakowe; gdy szlo o rzecz wielkiej wagi np. o
odparcie wroga, wowczas oba bractwa lqczyly sie razem i Zadnego rozdziatu
miedzy niemi dostrzedz nie mozna byfo.

Najgtowniejszem zajeciem Puszczakow bylo pszczelnictwo czyli bartnictwo,
rozpowszechnione po catej Puszczy i grupujqce w sobie oba bractwa kurpiowskie:
ostroteckie i nowogrodzkie.

Drogq praktyki diugoletniej i Zycia urabialy sie na Puszczy pewne prawidia,
okreslajqce stosunki zewnetrzne i wewnetrzne Puszczakow. Powstatlo i urobilo sie
w spoteczenstwie bartniczem prawo obyczajowe, prawo Swiecie przestrzegane i
szanowane przez wszystkich; strzeglo ono porzqdku spolecznego, ujmowato w
pewne ramy system gospodarstwa, administracyje, sadownictwo, stowem cate
zycie Puszczakow. Prawo to puszczanskie nie byto z poczqtku pisane, ani z gory
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ustanawiane i narzucane nikomu, bylo ono porostu obyczajem, przechodzqcym i
przekazywanym z pokolenia w pokolenie, przez tych, ktorzy je samem zZyciem dla
siebie wyrobili. Dopiero po przejsciu Mazowsza pod panowanie krolow polskich i
Ustanowieniu powinnosci panstwowych, prawo zwyczajowe dla porzqdku zostato
spisane po raz pierwszy. Spisu tego dokonal z polecenia krolewskiego Krzysztof
Niszczycki, starosta przasnyski.

Spis ten obleczony w formy prawne nosi nastepujqcy tytut: "Prawo bartne,
bartnikom nalezqce, ktorzy wedlug niego sprawowac sie i sqdzi¢ majq, jako sie
nizej opisze, do starostwa Przasnyskiego przez Wielmoznego Imci Pana
Krzysztofa Niszczyckiego, Przasnyskiego, Ciechanowskiego staroste etc. Pana
Mitosciwego postanowienie in Anno Domini 1559".

Drugie wydanie tego prawa wyszto w r. 1730, i jako dokument prawny,
przez dlugie lata miato znaczenie i moc u bartnikow dawnego Mazowsza.

Z dokumentu tego mozemy odtworzy¢ sobie cale Zycie wewnetrzne
owczesnego ludu puszczanskiego. Cate spoleczenstwo bartnicze stanowito jakby
odrebnq "rzeczpospolitq", ktora nazywata sie "bractwem" lub "towarzystwem" -
jak to w prawie zaznaczono.

Prawo kurpiowskie opieralo sie na catem spoleczenstwie. Tak np. urzednicy
sq wybieralni z grona bartnikow a przysiege skiadajq "calemu generalnemu
gminowi". Nawet starostowie krolewscy w odezwach swoich zwracajq sie zawsze
do "wszystkich bartnikow i innych ludzi pospolitych w Puszczy bedgcych" .
Wyroki sadowe oglaszane bywajq w imieniu krédla i jego urzednika, starosty, lecz
takze "za uchwaleniem wszystkiego gminu Przasnyskiego". Gmin ten stanowi
jednq osobe prawnq i jednq calos¢, ktorej czlonkowie solidarnie sq ze sobq
zwiqzani. Wyrazem tej wspolnosci sq np. takie instytucye jak skrzynka bartna, do
ktorej skazani na grzywne z wyrokow sqdowych wyplacajq kary "za pospolitq
rzecz bartnq". Podobnie byly ksiegi bartne, do ktorych wpisywano wyroki sadowe
i ktore powierzone byly pieczy catego gminu. Ksiegi te chowane byty u starosty, w
skrzynce, "dobrze warownej, na ktora wszyscy sktadaé sie mieli, a klucz od niej
miat wybrany jeden z posrodku bartnikow, przez wszystek gmin bartny”.
"Wybrany" musiat by¢ zawsze obecny wraz z kluczem bartnym na "rokach" czyli
sqdach wiekszych Przasnyskich i Ciechanowskich.

Zebrania catego Iludu zwolywal w potrzebie starosta za pomocq znaku
bartnego. W sprawach swych wewnetrznych "bractwo" to posiada zupeiny
samorzqd. Zwiqzek bractwa z panstwem wyraza sie jedynie w oplacaniu
podatkow panstwowych, podatki te skiadane byly staroscie przasnyskiemu od
kazdego boru. "Bor" caly obejmowat 60 barci, potboru - 30 barci i cwiercboru -
15. Otz za caly bor, lqcznie ze stanowiskami, czyli lakami, dawano "rqczke"
miodu (okoto 6 garncy) wedlug prawa z r. 1559; pozniej podatek ten doszedt do
wysokosci "pudlaka" - 16 garncy z boru. Procz tego optacali bartnicy w kpune od
nowowyrobionych barci i tak zwane kunowe za prawo polowania. Podatek ten
musial sktada¢ "kazdy swojq osobq" w dniu Sw. Michala, w miejscu oznaczonem.

Wykonania tych powinnosci dopilnowywal starosta przasmyski, ktory w
prawie przez siebie wydanem grozi kazZdemu, ktoby sie w miejscu i w czasie
oznaczonym nie stawil, iz "takowy ma by¢ w porozumieniu, Ze wiedzqc o tem, ze
wszyscy bartnicy sq w gromadzie, w borze szkode mysli czyni¢" i "gdyby w istocie
dnia tego stala sie szkoda ktoremu bartnikowi w borze, to ma by¢ karany ten,
ktory nie byt na zgromadzeniu, chybaby jaka stuszna przyczyna tego byta, t. j.
"Zeby mial sie Zenié, albo pogrzeb miec, albo chorobq ztozony", nie mogt przeto
przybyc i przyczyne te przez "dobrego i sprawiedliwego" bartnika opowiedzial.
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(..)

Kazdego nowego przybysza, pragnqcego osiedlic sie W Puszczy,
spoteczenstwo bartnicze przyjmowato dosy¢ chetnie; stawiano mu tylko szereg
warunkow, tyczqcych sie jego wartosci moralnej. Prawo to mowi:

"Ci nowi bartnicy, co ich nazywajq przychodni, kazdy ma przysiqdz, wedtug
roty opisanej, aby byt wiernym, sprawiedliwym, postusznym Sqdowi i Urzedowi
Bartnemu i ma by¢ przyjety do prawa bez zadnego omieszkania, chyba by miql
Jjakq przyczyne, jako to: urodzenie niedobre, jako z bekartow sptodzony, albo tez
bekart sam - albo po jego rodzicach zta stawa jaka byta..."; zastrzezenie to
objasnia prawo nastepujqcq uwagq: "wszak kqkol albo zielsko, oset z wszelakiego
zboza wyrywajq, aby zboze czyste bylo, tak tez Bartnicy miedzy sobq tak
ztodziejow jako bekartow nie majq W towarzystwie i bractwie swojem..," "Co tez
dogladac powinni i wypytywaé, skad przychodzien, aby swiadkow miat i metryke
przed sqdem prezentowal." Towarzystwo bartne ogromnie dbato o uczciwosé i
czystos¢ obyczajow swych czlonkow, czego dowody zobaczymy dalej W
sqdownictwie bartnikow.

Gdy przybysz obcy odpowiada warunkom zaznaczonym wyzej, gdy jest
"dobrej stawy", zqdajq juz tylko od niego zobowiqzania do solidarnosci z catym
gminem bartniczem. Przysiega wiec przybysz, zZe nie bedzie pomagal nikomu
"ktoby sprzeciwi¢ sie chcial pospolstwu naszemu,” ze bedzie czynit "wszystko, co
nalezy ku pozytkowi i rozumieniu bartnemu, a jesliby kto co niesprawiedliwego 0
bartnikach mowit, temu przeciwic¢ si¢ bedzie i swoich bronic."

Po takiem uroczystem przyrzeczeniu, przybyszowi wydzielano "bor," t. j.
kawat lasu W puszczy, W ktorym gospodarowal na swoja reke i stawal sie
czlonkiem spolecznosci bartniczej, byl rowny wszystkim obywatelom Puszczy. Od
tej pory tez znajdowalt sie juz pod opiekq prawa bartnego i tylko za przestepstwa
znaczniejsze, za kradziez lub morderstwo mogt by¢ z bractwa wykluczony. Odjecie
boru i wydalenie z Puszczy, czyli tak zwane "zglodzenie" byto najwyzszq karq W
oczach bartnikow.

Na szczegolne podkreslenie zastluguje fakt, ze to na tym terenie ksztaltowato si¢ prawo
zwyczajowe bedace podstawa opracowania Prawa Bartnego, ktore nastgpnie byto stosowane
w catej Rzeczpospolitej. Na tym terenie tez najdluzej ono funkcjonowato. W 1801 roku
zostalo ono zniesione, cho¢ samorzad dziatat jeszcze w 1815 roku. Ostateczny kres bartnictwa
to okres po Powstaniu Listopadowym, kiedy to za udzial Kurpiow w Powstaniu usunigto ich z
boru. Tradycja, olbrzymia wiedza i doswiadczenie Kurpiow pozostaty i staly si¢ podstawa
pszczelarstwa na tym terenie. W pierwszej kolejnosci gospodarke pszczelarska prowadzono w
ktodach, dla ktorych bar¢ byta pierwowzorem, a nastgpnie w ulach ramowych. Dochody ze
sprzedazy miodu i wosku przez cate wieki stanowily gtowny dochod mieszkajacych tu
bartnikow. Caty pozyskiwany miod byt sprzedawany. Tylko najzamozniejsi pozostawiali jego
cze$¢ na wilasne potrzeby. Do dnia dzisiejszego w tradycji miejscowej ludnosci miod to
gtownie lek, a nie tylko produkt spozywczy. Przyktad starego lekarstwa (z 1944 r.) na bazie
wywaru z miodu (Fotografia nr 1).
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Fotografia nr 1 — miod kurpiowski jako rowniez wykorzystywany do produkcji lekarstw —
przyktadowe naczynie z 1944 r.
- A ;

Umiejetnosci Kurpiow wynikaja z wielowieckowe] pszczelarskiej tradycji oraz szacunku,
jakim obdarzano, te bardzo pozyteczne owady, jakimi sa pszczoly. Przejawia si¢ to w
roznorodnych i ciekawych zwyczajach mieszkancow puszczy. Na przyktad, po powrocie z
mszy $wigtej odprawianej o potnocy w wieczor wigilijny — Pasterki — odwiedzali ule, pukali
w Scianki 1 informowali pszczolty, iz ,Pan Jezus si¢ narodzil”. Podobnie w okresie
Wielkanocy, po powrocie z mszy rezurekcyjnej, niektorzy wlasciciele pasiek udawali si¢ do
uli, pukali w nie i ,,informowali” pszczoly o radosnym fakcie Zmartwychwstania Panskiego.
Wszystko to wyraza szczegllny stosunek mieszkancow Puszczy Zielonej do tych owadow.
Wigcej szczegotow na ten temat mozna znalezé w: Kielak Bernard ,,Zwyczaje Doroczne
Kurpiowskiej Puszczy Zielonej”, Muzeum Kultury Kurpiowskiej, Ostroteka 2005 r.

Bogate pszczelarskie tradycje na Kurpiach sa potwierdzane w wielu publikacjach 1
opracowaniach. Zainteresowanych poznaniem tej przebogatej tradycji zapraszamy do
przeczytania takich publikacji jak — np.:

1) Baranowski I., Najstarszy opis Puszczy Kurpiowskiej, Ziemia, t. Il, 1911 r.

2) Chetnik Adam 1913 r. Puszcza Kurpiowska — reprint tej ksiazki zostal wydany przez
Zwiazek Kurpiéw z Ostroteki w 2004 .

3) Chetnik A., Zycie puszczanskie Kurpiow, Warszawa 1971 r.

4) Kielak Bernard ,,Zwyczaje Doroczne Kurpiowskiej Puszczy Zielonej”, Muzeum Kultury
Kurpiowskiej, Ostroteka 2005 r.

5) Kuczynska Urszula Bartnictwo Kurpiowskiej Puszczy Zielonej, Pszczelarska Oficyna
Wydawnicza, Muzeum Potnocno-Mazowieckie w Lomzy 2004 r.

6) Oledzki J., Pasiecznictwo na terenie Kurpiowskiej Puszczy Zielonej od konca XIX wieku
do potowy XX wieku, (W:) Kurpie Puszcza Zielona, pod red. A. Kutrzeba Pojnarowej, t.
II, Wroctaw — Warszawa - Krakow 1964 r.
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7) Piascik Fr., Osadnictwo w Puszczy Kurpiowskiej, Warszawa, 1939 r.

8) Rafacz J., Regale bartne na Mazowszu w pézniejszym Sredniowieczu, Lwow 1938 r.

9) Rundstein J., Cztery ksiegi bartne nowogrodzkie z XVII i XVIII wieku, Warszawa 1928 r.

10) Zukowski R., Bartnictwo w Zagajnicy Lomzynskiej w okresie od XVI do potowy XIX
wieku, Biatystok 1964 r.

Duzo szczeg6lowych materialy potwierdzajace historig i tradycj¢ pszczelarstwa na Kurpiach,
znalez¢ mozna réwniez w Nowogrodzie kolo Lomzy gdzie powotano w 19 czerwca 1927
roku Muzeum Kurpiowskie. Zgromadzono tu barcie, ule, sprzet i inne urzadzenia
wykorzystywane przez bartnikow w pracy przy pszczotach i przy pozyskiwaniu miodu.
Zebrano tu ciekawe obiekty (relikty) kurpiowskiej kultury materialnej. Obfitos¢ tych
materialow potwierdza bogate tradycje 1 dluga histori¢ bartnictwa 1 pszczelarstwa na
Kurpiach.

Bogate tradycje pszczelarskie przetrwaty do dzisiejszego dnia a obecni pszczelarze staraja si¢
pozyskiwa¢ miod zgodnie z wyuczonymi zasadami z poszanowaniem starej praktyki.
Tradycja pszczelarska nakazywata pszczelarzom przynalezno$¢ do zwiazkow pszczelarskich.
Sledzac historie Polskiego Zwiazku Pszczelarskiego widzimy powstawanie i przeksztalcanie
organizacji pszczelarskich tak w catej Polsce jak i na Kurpiach. Najnowszy rozdziat zaczat si¢
wraz z wprowadzeniem w latach siedemdziesiatych nowego podziatlu administracyjnego na
49 wojewodztw. W 1977 roku powstaje Wojewoddzki Zwiazek Pszczelarski w Ostrotece. Jego
pierwszym Prezesem zostaje inz. Henryk Jankowski. W tamtym czasie w 34 kolach
zrzeszonych bylo okoto 2000 pszczelarzy. Ale juz na koniec lat osiemdziesiatych zmalata
liczba kot do 20 a liczba pszczelarzy do 1000. W latach dziewigcédziesiatych nastgpuje dalszy
spadek kot pszczelarskich, pszczelarzy, a co za tym idzie liczba rodzin pszczelich. Nowy
podzial administracyjny spowodowal kolejne zmiany. Wojewodzki Zwiazek Pszczelarzy w
Ostrotece przeksztalcit si¢ w Kurpiowsko-Mazowiecki Zwiazek Pszczelarzy w Ostrotece. W
tym czasie dzialalo juz tylko 11 kot i zrzeszalo 214 pszczelarzy.

Obecnie pszczelarstwo na Kurpiach charakteryzuje si¢ mala liczba pszczelarzy, co wynika to
z trudnych warunkow $rodowiskowych prowadzenia pasiek. W Kurpiowsko-Mazowieckim
Zwiazku Pszczelarzy zrzeszonych jest blisko 180 pszczelarzy w 9 kotach i posiadajacych
okoto 5000 rodzin pszczelich. Nalezy szacowac, ze jest to polowa wszystkich pszczelarzy
gospodarujacych na tym terenie, a taczna liczba rodzin pszczelich nie przekracza 8000.

2) Kurpiowskie Miodobranie

Wyprawianie 1 obchody §wiat zwiazanych z ,miodem kurpiowskim” maja bardzo dluga
tradycjg. Jedne z pierwszych opisow obchodow $§wigta miodobrania mozemy znalezé w
ksigzce Adama Chetnika (2004) pt. Puszcza Kurpiowska (reprint ksigzki z 1913 roku). Autor
przytacza uroczyste przybycie $wigtujacej gromady mieszkancéw Puszczy do starosty
bartnego:

Dopiero w lipcu wyjezdzat znow do boru i przebywat w nim az do
ukonczenia miodobrania. Pierwsze miodobranie obchodzone byto przez
Kurpi uroczyscie, byto to jakby swieto na Puszczy. NiZej zamieszczony
opis najlepiej uwydatni miodobranie w wyobrazni czytelnika:

"Do borku Szymona, starosty bartnego, zblizata si¢ cata gromada,
Jakby fala, ktora z powodziq przybywa, az wreszcie niby grom zabrzmiata
piesn, ktorej stowa dolatywaly juz wyraznie stuchu Szymona:
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Hej, ptaszyna spiewa,
A bar¢ sie zieleni,
Pszczotka miodek miewa
Z wiosny do jesieni.

Patrzaj czteku mity
Jak Bog dba o ciebie!
Robaczek bez sity
O twym mysli chlebie.

Oj, wy pszczotki stare,
Oj, miodku kochany,
Przez was mamy wiare,
Przez was Piast obrany.

Jak tez w waszym ulu
Rzqd sprawia sie w zgodzie
Bierz z nich przyklad, krolu,

Bierz przykiad, narodzie!

A chiopi prozZniacy,
Uczcie sie od pszczolki,
Jak sie to przy pracy
Napetnia stodotki.

Z ostatniemu stowy piesni gromada wbiegta do chaty. Dziewki, jak
maliny, chlopaki poubierane w ciemno brqzowe kapoty z blekitnemi
wytogami, w biatych szarawarach usznurowanych u dotu wraz z obuwiem
rzemieniami. Dziewuchy w blekitnych, biatych, czerwonych, lub
prazkowanych spodniczkach z czarnemi i czerwonemi gorsetami, z pod
ktorych biata widniata koszula.

Jedna para za drugq szta w porzqdku i dospiewywalta, a spiew ten
podobat sie Szymonowi, bo rzeki:

- A tak, tak, macie racye, dziateczki, macie racye. Tak, tak,
pszczoteczka to rozumme, bardzo rozumne stworzonko. Jq Pan Bog
stworzyt umysinie dla ludzi, umysinie, aby brali z niej przyktad. O, o, bo
jakiz tam porzqdeczek w tym ulu. Czysciuchno, uczciwie, pracowicie. Tak,
sama jeno uczciwos¢ i pracowitos¢, a przytem swoboda. Kazda
pszczoleczka buja sobie swobodnie, ale zarazem i pracuje, bo praca
roztropna nie ogranicza wolnosci, nie sprzeciwia sie swobodzie. Porzqdek
tylko nam potrzebny dla naszej korzysci. To méwiqc, postapit pare krokéw
naprzod, chwiejqc sie na nogach od starosci.

Kiedy ucichi, z gromady wystaqpit Jozef, sktonit sie nizko czarnym,
cylindrowego kroju filcowym kapeluszem, powiedzial pochwalonego,
wlozyl powtornie na glowe kapelusz i zaczaql takq oracye:

- Jak sie mata, Szymonie. Czy tez to wam Bog dobrze poszczescil z
miodem, boswa przyszli do was na lipczaka. (...)
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W dalszej czgs$ci czytamy o zwyczaju podbierania miodu podczas opisywanego S$wigta.
Zgodnie z tradycja zaszczyt ten przypadal jednemu z najzreczniejszych bartnikow. Miat on do
dyspozycji ling i przyczepiona do niej deske oraz siatkowa zastong na twarz, do ochrony
przed pszczotami.

- Puszcza nasza nie byla taka jak dzis, a miod mial wieksze
poszanowanie u ludzi, niz teraz ma. Dawniej jeno miodem stal nasz kraj.
Kotodzieja i pasiecznika pierwszym krolem tego narodu zrobili! - miod, to
blogostawienstwo Boze, - mowit Szymon.

- No, ale nim stonce zajdzie - krzyknaqt Jozef — trzeba miodu podebrac
pare plastrow. zywo, dziewuchy! - jeszcze nie dokonczyl, kiedy dziewki oblegly
predko Kube i wcisnely mu na kapelusz wianek z kwiatow. Bylo to oznakq, ze
Kuba miat miod dobywaé. Nalezal on do zreczniejszych bartnikow. Musiat tez
wiedzie¢ Kuba, Ze na niego wypadnie ten obowiqzek, bo stanql w calym
rynsztunku. Na sobie miql tegq line, plecionq z tyka topolowego, do niej zas
przyczepiony byl kawat deski. Jednem pociggnieciem reki rozwiqzat on wezet i
lina opadla z ramion. Bartnik cienszy jej koniec zarzucit na sek, potem siadl na
desce i poczql windowa¢ sie do gory, odpierajqc sie nogami od drzewa. Kiedy
dotart do ula, zapuscil siatkowej roboty zastone na twarz, zawiqzatl silnym
suptem line na drzewie, wciqgnql na konopnym sznurku garnek z ogniem z
ziemi, odwrocil torbe, wyjql z niej diugi noz, wbit go w drzewo, a potem
przytozyl dymiqcy garnek do otworu i dmuchngt na wegle: w ulu zabrzeczalo,
szmer wzmagat sie coraz bardziej i roj pszczot wybiegt z ula. Ciely Kube
pszczoly, lecz on nie zwazat na to, odjql miotte od ula, wyjat prog, odkryt otwor
i ciql plastry, baczqc jeno, aby plastra z matkq nie obruszy¢. Ogromna moc
plastrow wydobyt, bo¢ tez wspiql sie na bar¢ najwyzszq, na ktorq stary Szymon
nie mial juz sily sie zawindowaé. Dzial te bar¢ sam Szymon wiasnq rekq i zrobit
w niej duzy otwor, ale od szesciu czy siedmiu lat nie mogt sie na niq dostac.
Chowat wiec jq na lipczaka. Kiedy Kuba byl tem zajety, dziewuchy sSpiewatly
piesni:

Bogata jest Palestyna,
Lecz Puszcza bogatsza i basta!
Tam rzekq miod plynqc zaczyna,
A nam na drzewach wyrasta.

Kuba skonczyl miodobranie, zabil ul, przywiqzal tykiem brzozowym
miotle, Zeby snieg w zime i zimno do ula nie wpadato. Odwiqzal za jednem
szarpnieciem wezel, ujql sie wolnego konca i poczql zjezdzaé powoli. Lina
zsuwala sie po seku, jak po bloku, a on jeno odpierat si¢ plecami od drzewiny,
pospiewujqc:

Dostane ci garsciowe
Miodu cho¢ potowe
Dla siebie.
"Garsciowego" dawano zwykle plaster miodu podbieraczowi, nigdy wiecej, to
tez gromada odspiewywala mu:
Damy ci, oj, damy,
Byles kunne pfacit,
A tak bys zanadto
W dzien jeden zbogacit.
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Wsrod spiewu zsuwat sie Kuba z sosny, jeno lina trzeszczata, oslizgujqc
sie po seku. On chwytal galezie rekoma, zdzieral z nich igly i sypal na gtowy
stojqcej okoto barci mlodziezy,; stata ona parami, jedna za drugq dokota barci,
chiopaki ze swemu dziewuchami, kazdy z tq, do ktorej czul pewien pociqg.
Mitodziez ta, z roznych stron Puszczy przybyta na uroczystos¢, Spiewata, az echo
roznosito sie po Puszczy. Obok stali starsi powazni Kurpie, miedzy mtodymi zas
i starymi uwijata sie chmara dzieci puszczanskich. Kiedy Kuba byt blizko ziemi,
Spiew umilkt, pszczoly tylko brzeczaly, wdzierajqc si¢ z powrotem do ula. Kuba,
stanqwszy na ziemi, pociqgnql mocno line, ona obsuneta sie szybko po seku i
spadta z toskotem. Dziewuchy tymczasem przystrajaly mise kwiatami i Kube
rowniez zielem lesnem. Wkrotce pary rozstqpily sie, a stary Szymon zawotat:

- Chlopaki, nieci¢ ogien, bo juz pociemniato, a wy kumie miod szykujcie

jak przystato... Muzykanci, macie dziesie¢ szelggow i dalej od ucha. Na
komende takq skrzypki, basy i bebenek zadzwieczaly jednogtosnie i kto Zyw
puscit sie w tany. Puszcza wygladata jak zaczarowana, ludziska w niej jak
duchy. Stosy drzewa plonely dokota, buchajqc w gore dymem, a miedzy starem i
sosnami migaly gorsety zielone, niebieskie, czerwone, fruwaly wstqzki u
warkoczy i kolorowe zapaski. Mlodziez bawila sie wesoto. Krzyki dolatywaty
ochocze, a ptomienie buchaly coraz wyzej i wyzej. Jeno przed namiotem, gdzie
starcy miod popijali, ogien przygasal. Mrok zapadal dokota i wszedzie byta
jedna chwila milczenia, bo nawet wiatr przycichl. Spokoj ten przerwato pianie
koguta™...
Produkty swego przemystu Kurpie zbywali Niemcom, ktorzy na targi
puszczanskie przyjezdzali traktem od Szczytna (Ortelsburga). Gltownymi
artykutami handlu tego byly miod i wosk, a takze skory i bursztyn, kopany w
niektorych miejscowosciach Puszczy.

W XX w celu uhonorowania ,,miodu kurpiowskiego”, jako produktu nieodzownie zwiazanego
z tutejsza puszcza, odrodzita si¢ inicjatywa wyprawienia $wigta na cze$¢ tego miodu.
Nawigzujac do tradycji jarmarkéw 1 kurpiowskiego $wigta pierwszego miodu, za
posrednictwem, ktorych sprzedawano wezesniej duze ilosci miodu 1 wosku, podjeto decyzje o
zorganizowaniu ,,Kurpiowskiego Miodobrania”. Pierwszy raz, po dtugiej przerwie, zostato
ono zorganizowane we wrzesniu 1976 r. na placu Szkoty Podstawowej w Myszyncu. Podczas
imprezy zaprezentowano podbieranie miodu, film o$wiatowy o puszczy, wystapity rowniez
chory szkolne. Rolg gospodarza - starosty bartnego - pehit znany gawedziarz ludowy i
dzialacz spoleczny - Stanistaw Ceberek. W 1977 r. ,Kurpiowskie Miodobranie” zostato
przeniesione na polang w Zawodziu, na ktorej odtworzono obrz¢d miodobrania. Prym wodzit
Franciszek Jaksina z Bandy$, uznany w okolicy pszczelarz i gawedziarz ludowy. Poza
inscenizacja mozna bylo obejrze¢ wystepy kurpiowskich zespotow folklorystycznych, a
gosciom przygotowano do degustacji potrawy regionalne.

W kolejnych latach wzbogacono §wigto miodobrania o nowe elementy i atrakcje. Glownym
elementem imprezy bylo zawsze widowisko obrzedowe prezentujace zwyczaje bartnicze
wedlug przygotowanych scenariuszy. Widowisko prezentowane bylo przez kurpiowskie
zespoty regionalne. Uzupelnieniem widowiska sa wystepy artystyczne zespotow ludowych z
regionu kurpiowskiego i z innych czgsci kraju oraz innych zespotéw muzycznych, tanecznych
1 kapel podworkowych. Scena w Zawodziu goscita takze zagraniczne zespoty folklorystyczne,
m.in. z Danii (1984 r.), Rosji (1990 r.), Francji (1993 r.) i Stowacji (1994 r.).
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,2Kurpiowskie Miodobranie” obfituje rowniez w imprezy niezwigzane z miodobraniem, bo jak
jarmarki tak 1 miodobranie speilnia wazna role kulturotworcza. Prezentowane sa
przedstawienia folklorystyczne, wyroby r¢kodzielnicze z pokazem ich wytwarzania, potrawy
regionalne, kapele ludowe, folklorystyczne zespoly taneczne i zapomniane juz dzi§ a
przypominane rézne formy wspodtzawodnictwa mlodziencoOw i panien. Na przyktad:
wchodzenie na wysoki gtadki stup po wianek czy postugiwanie si¢ nozycami do strzyzenia
owiec do wycinania znanych w $wiecie kurpiowskich wycinanek.

Miodobranie Kurpiowskie odbywa si¢ na le$nej polanie w Zawodziu koto Myszynca. Na
catodzienna impreze skladaja si¢: widowisko obrzedowe "Podbieranie miodu", wystepy
artystyczne zespotow regionalnych, wystawy rekodzieta ludowego, kiermasze sztuki ludowe;j
1 sprzetu pszezelarskiego. Hodowcey pszczot oferuja swiezy miod, a gospodynie wypieki z
miodem. Prezentowane i sprzedawane tu miody maja swoja renomg. Na polang w Zawodziu
ze swoim pszczelim dorobkiem przyjezdza ponad 60 pszczelarzy. Pozwalaja ogladac
smakowac 1 zachgcaja przybytych z wielu regionow gosci do kupowania swoich wytwordéw
(Fotografie nr 2 i 3).

Fotografie nr 2i 3. Stoiska pszczelarskie na ,,Kurpiowskim Miodobraniu”

Opinia, ze ,,miéd kurpiowski” nie ma sobie rownego pochodzi m.in. od odbiorcow tego
miodu z Warszawy. ,,Miodu kurpiowskiego” nie da si¢ zastapi¢ innym. Zdarzaja si¢ bardzo
czeste przypadki, ze go$cie miodobrania z uporem szukaja wybranego pszczelarza, od ktorego
i tylko od niego kupuja midd, bo znaja go 1 wiedza, ze zbiera miod wedlug starych
pszczelarskich zasad. O popularnoéci tego produktu $wiadczy takze liczba osob, ktore
przychodza na to $wigto i biora w nim udzial. Impreza ta jest najwigksza impreza w tym
regionie. Szacuje sig, iz w ,,Kurpiowskim Miodobraniu” w latach 2002 - 2006 corocznie brato
udziat od 20 do 35 tys. osob (fotografie nr 4 i 5). O popularnosci tego $wigta Swiadczy
rowniez fakt, iz w ciagu jednego dnia w 2005 r. sprzedano tam okoto 12 ton miodu.
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Fotografia nr 4 i 5. Miodobranie Kurpiowskie z kazdym rokiem cieszy si¢ coraz wigkszym
zainteresowaniem mieszkancow i turystow.

Impreza folklorystyczna (Fotografia nr 6), Miodobranie Kurpiowskie, prawdopodobnie jest
jedynym wydarzeniem tego typu w kraju. Mimo wielu przeksztalcen i uzupehien
Miodobranie spetnia kilka waznych celow: przypomina mieszkancom Puszczy Zielonej ich
bogate tradycje 1 zwyczaje bartnicze, umozliwia wspotczesnym tworcom i artystom ludowym
zaprezentowanie swego dorobku, integruje miejscowa spoteczno$¢ i jednocze$nie promuje
region wsrod coraz liczniej przybywajacych na $wigto miodobrania turystow z kraju i
zagranicy. Miodobranie Kurpiowskie posiada wypracowany przez lata zasadniczy ksztalt 1
wlasna historie.
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Fotografia nr 6. W Miodobraniu corocznie uczestniczy kilkadziesiat ludzi.

Przygotowywane sa tez specjale zaproszenia na obchody ,,Miodobrania Kurpiowskiego”

(fotografie nr 7 i 8). Wszystko to swiadczy o popularnosci i renomie tego $§wigta oraz jego

glownej atrakcji — miodu. W 2004 roku - Polska Organizacja Turystyczna, w Il edycji
Konkursu na Najlepszy Produkt Turystyczny przyznata certyfikat Kurpiowskiemu
Miodobraniu. Certyfikat te przyznaje za stworzenie produktow, ktore w istotny sposob
przyczynity si¢ do zwigkszenia przyjazdow turystycznych do Polski lub do ilosciowego
wzrostu turystyki krajowej. Nagrodzonym wreczono je podczas Migedzynarodowych Targoéw
Turystycznych ,,TT Warsaw Tour & Travel” w Warszawie.

Fotografia nr 7. Zaproszenie na ,,Miodobranie Kurpiowskie” ’96.
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Fotografia nr 8. Zaproszenie na ,,Miodobranie Kurpiowskie” *95.
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Jest bardzo wiele dowodow potwierdzajacych, ze §wigto ,,Kurpiowskiego Miodobrania” jest
wyprawiane na cze$¢ ,,miodu kurpiowskiego”. Liczne nawiazania do tradycji wykazuja dtuga
historyczna ciaglo$¢ tego S$wigta. Zarowno termin jak i miejsce jest podtrzymaniem
wiekowych zwyczajow trwajacych na Kurpiach od XVI wieku. ,,Kurpiowskie Miodobranie”
tradycyjnie zaczyna sie Msza Swieta w Kolegiacie Myszynieckiej. Po Mszy organizowany
jest cykl imprez miedzy innymi: widowiska obrzedowe ,,Podbieranie Miodu”, ,,Egzamin na
bartnika”, ,,Sktadanie przysiggi bartniczej” i ,,Przysiggi Starosty Bartnego”. Najbardziej
"kurpiowskim" elementem miodobrania jest egzamin na bartnika. Trzeba si¢ wykazaé
zwyczajowa wiedza z tego zakresu, m.in. sposobami podbierania miodu, dziania barci,
obsadzania rojow. Zwyczajowo przypomina si¢ tre$¢ przysiggi bartnej i przysiggi Starosty
Bartnego, ktorych teksty z XVII wieku przytaczamy:

1) Przysi¢ga Bartna: ,,Ja N. Przysiegam Panu Wszechmogqcemu w
chwalebnej Trojcy jedynemu, Krolowi Jo. Mci panu naszemu
milemu, panu staroscie tutejszemu zadnych nie czyniwat, puszczy
puzarem nie popalitem, pszczol Zadnemu bartnikowi w drzewach
pospolitych  nie dziatem, anim miodu gotowego nikomu
chqdziebnie nie bieral. Zywnosci ani naczyniéw bartnych
bartnikom nie bieratem. Drzew z pszczolami i proznych nie
rabywatem, ani wiadomie ogniem zadnegom nie popalil. Rojow
pszczot z puszcezy do domu swego nie nosilem, anim ich tez
zadnemu nie przedawat. Z strzelcami proznymi, ktorzy zadnemu do
ztego nie radzil, ale owszem na kogom co wiedzial opowiadad
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powinien bede. Jako z rusznicq nie chodze strzelaé zwierza i na
swWOj pozytek obracac, ale do dworu wszystko oddaje. Tak mi Panie
Boze pomoz i meka Jego swieta”.

2) Przysigga Starosty Bartnego ,,Ja N. przysiegam Panu Bogu
Wszechmogqcemu Troycy jedynemu, Krolowi Imci panu naszemu
Mitosciwemu, Imci panu staroscie tomzinskiemu i wszystkiemu
gminowi bartnemu, iz bede w urzedzie moim bartnym wiernym, w
odbieraniu i w oddawaniu Imci panu staroscie tomzinskiemu
prowentow  Krdola Imci od bartnikow mnie zleconych.
Sprawiedliwosci kazdemu z wynalazkiem sedziow bartnych, nie ze
swego rozumu, ale wedle uchwalonego prawa czyni¢ powinien
bede. Nic sie nie obawiajqc na dary, na strach, ani na Zadna
grozbe nie majqc wzgledu na bogatego, ani na ubogiego, ani na
zadnego powinnego bliskiego i dalekiego. Tak mi Panie Boze
dopoméz i Twoja Swieta Niewinna Meka”.

W trakcie tego $wigta organizuje si¢ rOwniez pokazy nawiazujace do tradycyjnych sposobow
podbierania miodu tj. wspinania si¢ na drzewo z barcia. Motyw ten wykorzystywany jest
réwniez na plakatach informujacych o zblizajacym si¢ Swigcie (Fotografia nr 9).

Fotografia nr 9 - Motyw na plakacie informujacym o $wigcie Miodobrania Kurpiowskiego
(2004 rok), nawiazujacy do ,,pierwszego miodobrania”.
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3) Materialy w telewizji, prasie i publikacjach

O renomie tego produktu §wiadcza réwniez liczne artykuly i dowody pokazujace, iz stat sig
on cze$cia kultury 1 tozsamosci ludzi tu mieszkajacych.

Telewizja Polska nagrata i wyemitowata filmy dotyczace tradycji pszczelarskich na Kurpiach:
1. w 1985 roku film pt.: ,,Puszcza Zielona” wyemitowany w TVP1,
2. w 1997 roku film pt.: "Bursztyn i Midod w tradycji kurpiowskiej” wyemitowany w
TVP1,
3. w 2002 reportaz ,Kurpiowskic Miodobranie” wyemitowany w TVP 3 oraz
programach rolniczych TVPL1.

W prasie ogoélnokrajowej, regionalnej i lokalnej publikuje si¢ informacje dotyczace tego
produktu i wydarzen z nim zwiazanych. W prasie mozna znalez¢ corocznie informacje o
planowanym miejscu obchodow, organizacji, przewidywanych atrakcjach i konkursach,
patronacie i sponsorach. Po6zniej ukazuja si¢ sprawozdania z obchoddéw $wigta, gazety
publikuja tez listy zwycigzcoOw poszczegodlnych konkurséw. Kilka przyktadowych informacji
z prasy 0 miodzie kurpiowskim i miodobraniu prezentujemy ponize;.

W ,,Tygodniku Ostroteckim” z 26 sierpnia 2003 r., w artykule pt. Deszcz nie tylko na
pszczelich skrzydetkach, czytamy 0 XXVI Miodobraniu Kurpiowskim:
Pogoda sprawita organizatorom tegorocznego Miodobrania Kurpiowskiego
niemilq niespodzianke — po raz pierwszy od kilku lat padato i bylo zimno.
Ztosliwi mowili, Ze to dlatego, ze Miodobranie odbylo si¢ nie tak, jak do tej
pory, w ostatniq niedziele sierpnia, a przedostatniq. Gosciom i wystawcom
humory jednak dopisywaly. Tegoroczne miodobranie odbylo si¢ w niedziele, 24
sierpnia. Byla to juz 26. edycja sztandarowej ludowej imprezy Kurpiowszczyzny.
Na polanie w Zawodziu swoje stoiska przygotowalo ponad stu tworcow
ludowych.

- Takie bylo zatozenie Miodobrania, stawialiSmy na tworczoS¢ artystow
ludowych — podkresiat Krzysztof Kozon, Myszynieckiego Osrodka Kultury
Sportu i Rekreacji.

Okazja do spotkan

- Miodobranie, poza tym, Ze jest Swietem miodu i okazjq do prezentacji
sztuki ludowej, to takze mozliwos¢ spotkan towarzyskich — mowit otwierajqc 26.
Miodobranie Kurpiowskie Witold Makieta, wicestarosta ostrofecki. — A nie jest
to bez znaczenia, bo czesto z niektorymi ze z znajomych mamy okazje spotkac
sie tylko raz w roku i to wlasnie na Miodobraniu. (...)

- Chcielibysmy, zeby Miodobranie z roku na roi bylo coraz ciekawsze i
lepsze, z przez to stato sie wizytowkq nie tylko gminy, ale calego regionu —
powiedzial Bogdan Glinka, burmistrz Myszynca. Burmistrz na Miodobraniu
wystqpil, jak na Kurpia i gospodarza przystato, w stroju ludowym. (...)

., Przysiegamy staroscie Miodobrania, zZe bedziemy wiernie i postusznie
wykonywac polecenia starosty bartnego i jego jurysdykcji, (...) ze puszczy z
dymem nie bedziemy puszczali” — przysiege m. in. tej tresci musieli ztozyc¢
wszyscy uczestnicy imprezy. Tego zazqdat Witold Kuczynski, starosta gminny
Miodobrania. Rola starosty bartnego przypadita w tym roku Wiadystawowi
GwieZdzie.

Z dalszej czesci artykutu dowiadujemy sig, ze z powodu deszczu Miodobranie Kurpiowskie
rozpoczglo si¢ z duzym opdznieniem. Mimo to, uczestnicy migli okazj¢ obejrze¢ widowisko
obrzedowe ,,Podbieranie miodu”, wystepy grupy S$piewaczej Kurpianeczki, chéru pod
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dyrekcja Henryka Gadomskiego z Ostrotgki oraz kapel i grup kabaretowych. W powyzszym
artykule znalazta si¢ rowniez wypowiedz jednego z pszczelarzy, wiasciciela pasieki ze 120
ulami. Poruszyl on wazny problem falszowania miodu. Niestety, nawet ws$rod
prezentowanych miodow znalazto si¢ wiele podrobionych. Sa one przygotowywane i
obrabiane za szybko i niewlasciwie. Zdarza si¢, ze miody sa przegrzewane i nie
skrystalizowane wlasciwie, co wymaga przynajmniej miesiaca. Niektore miody na stoiskach
byly ptynne, co moglo wskazywa¢ na sztucznie, podgrzewane w bardzo wysokiej
temperaturze, co jest niedopuszczalne. Wyzej opisana sytuacja wskazuje na to, ze nieuczciwi
producenci chca wykorzysta¢ renomg¢ ,,miodu kurpiowskiego”, oszukujac tym samym
konsumentéw. Podane sa tez informacje o cenach miodu 1 sponsorach.

Z kolei w artykule Midd folklor i konfitura, opublikowanym w ,,Gazecie Wspotczesnej” 2004
roku, znajdujemy zapowiedz XXVI Miodobrania”:

MYSZYNIEC. W niedziele 29 sierpnia, na polanie w Zawodziu koto
Myszynca po raz dwudziesty siodmy odbedzie sie ogolnopolska impreza
folklorystyczna — ,, Miodobranie Kurpiowskie”. Na gosci z kraju i ze Swiata
czeka moc atrakcji, a przede wszystkim autentyczny kurpiowski miod o
niepowtarzalnych walorach smakowych.

Na polanie w Zawodziu bedzie prezentowalé swoje wyroby ponad
osiemdziesieciu tworcow ludowych z Kurpi, Mazur i Podlasia. Tym razem
zmotoryzowani goscie, ktorzy upodobali sobie myszynieckq impreze, majq
mozliwosé skorzystania parkingow znajdujqcych sie tuz obok polany. Znajduje
sie na nich 1,5 tys. miejsc. Do tej pory, po zaparkowaniu samochodu musieli
pokonac trzykilometrowy odcinek prowadzqcy na polane.

- Co wiecej, dla tych, ktorzy skorzystajq z parkingow, przygotowalismy
atrakcyjne nagrody — mowi Krzysztof Kozon, dyrektor Myszynieckiego Osrodka
Kultury Sportu i Rekreacji. — Rozlosujemy je podczas imprezy.

Organizatorzy zapraszajq do udziatu w konkursach na: konfiture, placek
drozdzowy, nalewke, piwo kozicowe, wyciskanie miodu oraz gry na ligawce.

W dalszej czgsci czytamy, ze patronat nad impreza objal marszatek wojewddztwa
mazowieckiego oraz informacje 0 wspotorganizatorach imprezy. Po artykulem zamieszczono
scenariusz Miodobrania 2004.

W ,Kronice Mazowieckiej”, z cyklu ,,Miesiac na Mazowszu” ukazal si¢ artykul Pani
Agnieszki Bastek z Myszynieckiego Osrodka Kultury, Sportu i Rekreacji, pt. Miodobranie.
Jest to rodzaj sprawozdania z XXVII Miodobrania Kurpiowskiego.
29 sierpnia br. na polanie w Zawodziu k/Myszynca odbyto sie XXVII Miodobranie
Kurpiowskie, zorganizowane przez Myszyniecki Osrodek Kultury, Sportu i
Rekreacji wspolnie z Towarzystwem Przyjaciol Myszyncaprzy wspotudziale
finansowym  Samorzqdu  Wojewodztwa  Mazowieckiego, Zwiqzku — Gmin
Kurpiowskich, Starostwa Powiatu w Ostrotece i Urzedu Miejskiego w Myszyncu.
Glownymi prowadzqcymi byli rdzenni Kurpie: Irena Gorska i Witold Kuczynski.
Uroczystosci rozpoczely sie mszq Swietq, odprawionqg w gwarze kurpiowskiej w
myszynieckiej kolegiacie. Kosciot zapetnit sie Kurpanikami i Kurpiami ubranymi
w tradycyjne ludowe stroje, pszczelarzami niosqcymi w darze owoc swojej pracy.
Po mszy spod kosciota wyruszyt wspanialy korowod furmanek wiozqcych ludzi na
polane. A tam juz trwato ogloszenie wynikow i wreczanie nagrod dla uczestnikow
11 Ogdlnopolskiego Biegu Miodobrania Kurpiowskiego.
Nastepnie Burmistrz Myszynca, Bogdan Glinka oraz Dyrektor Myszynieckiego
Osrodka Kultury, Sportu i Rekreacji, Krzysztof Kozon dokonali uroczystego
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otwarcia XXVII Miodobrania Kurpiowskiego. Potem scene zapeinily zespoly
ludowe, biorqce udziat w widowisku obrzedowym pt. ,, Podbieranie Miodu” pod
kierownictwem Anny Pietrzak (...). W trakcie spektaklu scena wygladata prawie
jak baré, wszedzie petno bylo pszczol, ktore zwabil stodki zapach miodu
znajdujqcego sie na stotach. (...)

Z kolei zespot Iludowy z Czarni przedstawil fragment widowiska
obrzedowego pt. Kupiec zwiqzanego z weselem kurpiowskim. Nie mogto
oczywiscie zabraknq¢ tradycyjnych konkursow Miodobraniowych, a wsrod nich
konkurs na: najlepsze piwo kozicowe i tytut ,,Fest Kozicak”, nalewke — ,, Fest
nioducha” , najlepszego gracza na ligawce — ,, Fest Grac”, ,, Fest Placek” i ,, Fest
Pozidla”. Byt tez konkurs na wyciskanie miodu z plastrow — ,,Fest Wyciskaca”.
Nastepnie odbyly sie wystepy grup muzycznych i folklorystycznych, ale to miod
byt tego dnia najwiekszq atrakcjq.

Rowniez w ,,Gazecie Wspotczesnej”, mozna bylo znalez¢ relacje z Miodobrania oraz poznaé
liste laureatow wszystkich konkurséw. Wskazuje to na fakt, ze lokalni czytelnicy poszukuja
tych informacji i sa one dla nich istotne.

Bernard Kielak i Tadeusz Zebrowski w Kalendarium imprez regionalnych Kurpiowszczyzny
(Ostrotgka 2005) tak opisuja Miodobranie Kurpiowskie:

Do najstarszych a jednoczesnie najbardziej rozpowszechnionych zajec
gospodarczych Puszczy Zielonej nalezato bartnictwo. Poczqtkami siega XV W. a
jego rozwoj wiqzal sie w znacznej czesci z ujeciem go w ramy organizacyjne,
posiadajqce wilasne prawa i przywileje, strukture, wladze. Organizacja bartna
dobrze chronita swoich czltonkow, jednoczesnie zobowiqzywata bartnikow do
sktadania staroscie bartnemu daniny w miodzie do dnia sw. Michata (29. 09).

Do bartniczych tradycji jesiennego spotkania u starosty bartnego
nawiqzano w 1976 r., po powstaniu woj. ostroteckiego. Grupa dziatlaczy kultury i
turystyki, wiadze terenowe i wojewddzkie — wszyscy oni przyczynili sie do
zaistnienia tej imprezy folklorystycznej.

,,Miodobranie” odbywa sie na lesnej polanie w Zawodziu w ostatniq
niedziele sierpnia. Impreza spetnia kilka zadan: przypomina mieszkancom
regionu ich bogate tradycje i zwyczaje bartnicze, tworcom ludowym — prezentacje
swego dorobku, integruje lokalng spolecznosé, promuje region — W Kraju i za
granicq. Podstawowym elementem imprezy jest widowisko obrzedowe pokazujqce
zwyczaje bartnicze wg uprzednio przygotowanego scenariusza a takze folklor
puszczanski, prezentowany przez miejscowe zespoty ludowe.

W poszczegolnych latach impreze wzbogacono kolejnymi atrakcjami:
odbywaly sie sesje popularno-naukowe o pszczelarstwie, wystawy sprzetu
pszczelarskiego, ptodow rolnych, wiencow dozynkowych, wystawy i kiermasze
ksiqzek i in.

Urozmaiceniem staly sie tez zawody rekreacyjno-sportowe (np. strzelanie
z tuku, wyciskanie ciezarow, strzelanie do rzutek, wchodzenie na stup), zawody
wedkarskie a takze biegi przelajowe i rajdy turystyczne.

Na przestrzeni minionych prawie trzech dziesiecioleci Miodobranie
Kurpiowskie rozrosto sie do znaczqcej imprezy kulturalno — handlowo —
rekreacyjnej, W ktorej uczestniczy do kilkunastu tysiecy ludzi. Jesli ktos nie
znalazt sie jeszcze w tej liczbie i nie kupit puszczanskiego miodu, musi koniecznie
przyjecha¢ jesieniq do Zawodzia na Kurpiach.
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4) Etykietowanie

Midd kurpiowski cieszyt si¢ renoma od dawna i Sprzedawany byt jako midd pochodzacy z
tego regionu. Na etykietach znajdowaty si¢ informacje o miejscu jego pochodzenia i
pozyskiwania. Informacja o kurpiowskim rodowodzie byta traktowana jak informacja o
jakos$ci 1 niepowtarzalno$ci miodu. Dla pszczelarzy sprzedaz miodu z odwotlaniem si¢ do
miejsca bylo 1 jest zaszczytem, a dla nabywcéw gwarancja najwyzszej jakoSci.
Przedstawiamy ponizej przyktadowe etykiety stosowane od wielu lat (Fotografie 10, 11 i 12).

Fotografia 10 — przyktadowa etykieta wykorzystujaca nazwe ,,miod kurpiowski”

Fotografia 11 — przyktadowa etykieta wykorzystujaca nazwe ,,miod kurpiowski”
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Fotografia 12 — przyktadowa etykieta wykorzystujaca nazweg ,,miod kurpiowski”

5) Dlaczego ,,miod kurpiowski” jest miodem wielokwiatowym?

Ekonomiczny i industrialny ,niedorozwdj” tego obszaru jest korzystny dla jakosci
wytwarzanych na Kurpiach miodéw. Pozytki pszczele w tym regionie sa rozproszone i
niejednorodne. Trudne warunki naturalne ograniczaja liczbg pasiek 1 liczebno$¢ uli w
pasiekach. Dlatego dzisiejsze pszczelarstwo na tym terenie to raczej hobby niz zawdd,
uprawiany nie tyle dla zysku, co z zamilowania do pszczot — $wigtych robaczkoéw jak sig
tradycyjnie na Kurpiach pszczoly nazywa. Na kurpiowszczyznie zasada jest, ze nie pszczola
szuka pozytkdw, to pszczelarz szuka pozytkéw (dba o to zeby pszczoétka si¢ nie utrudzita).
Przemieszcza ule w miejsca miododajne. Nieprzerwanie od XVI wieku ,,mi6d kurpiowski”
zwigzany jest z tradycyjnym sposobem pozyskiwania wynikajacym z uwarunkowan
przyrodniczych, ktorymi sa glownie pastwiska pszczele — uzytki zielone oraz lasy.
Odwirowanie miodu zwiazane jest z okresem i miejscem jego powstania. Uzytki zielone (taki,
pastwiska, ugory) sa zrodlem nektarowych miodéw wiosennych pozyskiwanych w okresie
maj — czerwiec. Lasy glownie iglaste (Swierkowo-sosnowe) sa zrodlem spadziowo-
nektarowych miodow letnich pozyskiwanych w okresie lipiec — sierpien. Tradycyjnie
pierwsze miodobranie z pozytkdw wiosennych przeprowadza si¢ w pierwszej polowie
czerwca, zazwyczaj zbiega si¢ to z okresem konca kwitnienia akacji. Drugie miodobranie z
pozytkdéw letnich — konczace sezon zbierania miodu — przeprowadza si¢ w drugiej potowie
lipca. Zwyczajowo jest to okres zakonczenia zniw i drugiego koszenia tak.

Tradycyjna zasadg¢ zbierania miodu utrzymuje si¢ przy pozyskiwaniu ,miodu
kurpiowskiego”. Wysoki poziom umiejgtnosci lokalnych pszczelarzy jest w szczegolnosci
zwigzany z zachowaniem tradycyjnego sposobu prowadzenia gospodarki pasiecznej $cisle
zwiazanej z tym obszarem. Umiejgtnosci te zwiazane sa z wyborem lokalizacji pasieki, a w
szczeg6lnos$ci z umiejgtnoscia prowadzenia gospodarki pasiecznej na terenach stabych i
bardzo stabych pozytkow. Termin podbierania miodu, jego odwirowywania (na zimno) oraz
sposob przechowywania 1 rozlewania miodu, to wiclowieckowa tradycja. Uzyskanie
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odpowiednich parametréw ,,miodu kurpiowskiego” w szczegdlnosci w celu zachowania jego
najwyzszej jakosci da si¢ uzyska¢ wytacznie dzigki zachowaniu bardzo duzej starannosci w
procesie jego pozyskiwania. Wymaga to od pszczelarza duzych umiejgtnosci i zamitowania
do wykonywanej pracy, rozumienia zachowania pszczot, jak 1 znajomosci procesow
zachodzacych w naturalnym $rodowisku.

9. Kontrola.
1. Wojewoddzki Inspektor Jakosci Handlowej Artykutow Rolno-Spozywczych w
Warszawie, ul. Marszatkowska 115, 00-102 Warszawa,
2. BioCert Matopolska Sp. z o.0., ul. Lubicz 25a, 31-503 Krakow,
3. COBICO Sp. z 0.0., ul. Grzegorzecka 77, 31-559 Krakow.

10. Etykietowanie.
Wszyscy pszczelarze zajmujacy si¢ pozyskiwaniem miodu i jego konfekcjonowaniem pod
chroniong nazwa sa zobowiazani do wykorzystywania jednego typu etykiety. Jej wzor
zostanie okreslony przez Kurpiowsko-Mazowiecki Zwiazek Pszczelarzy w Ostrotgce. Na
kazdej etykiecie musza by¢ umieszczone informacje dotyczace m.in.:

a) objetosci naczynia,

b) adresu producenta,

C) weterynaryjnego numeru ewidencyjnego,

d) seryjnego numeru etykiety,

e) symbolu Chronione Oznaczenie Geograficzne,

f) oraz innych informacji przewidzianych polskim prawem.

Wszyscy pszczelarze oraz podmioty zajmujace si¢ skupowaniem miodu i dalszym
konfekcjonowaniem pod chroniong nazwa zobowiazani sa do wykorzystywania jednego typu
etykiety. Etykiety beda dystrybuowane za posrednictwem Kurpiowsko-Mazowieckiego
Zwiazku Pszczelarzy w Ostrotece. Zwiazek przekazuje organowi kontrolnemu szczegdtowe
zasady dystrybucji etykiet. System jednolitych etykiet ma zagwarantowa¢ wlasciwa jakos¢
oraz ulatwi¢ mozliwo$¢ odtworzenia historii produktu. Zasady te w zaden sposéb nie moga
dyskryminowa¢ producentdéw nienalezacych do zwiazku.

11. Szczegétowe wymagania wprowadzone przez obowiazujace przepisy.

Nalezy napisa¢, czy istnieja szczegétowe wymagania wprowadzone przez przepisy Unii
Europejskiej lub przepisy krajowe dotyczace zglaszanego produktu rolnego lub srodka
SpOZywczego.

Brak

12. Informacje dodatkowe.

Nalezy przedstawi¢, jezeli istnieja, informacje dodatkowe dotyczace zgtaszanego produktu
rolnego lub $rodka spozywczego.

Brak

13. Wykaz dokumentow dolaczonych do wniosku.
Materialy 1 publikacje, do ktorych sa odniesienia we wniosku:

1. Baranowski I., Najstarszy opis Puszczy Kurpiowskiej, Ziemia, t. I1, 1911 r.
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10.
11.
12.

13.

Chetnik Adam 1913 r. Puszcza Kurpiowska — reprint tej ksiazki zostal wydany przez
Zwiazek Kurpiéw z Ostroteki w 2004 r.

Chetnik A., Zycie puszczanskie Kurpiow, Warszawa 1971 r.

Kielak Bernard, Zwyczaje doroczne Kurpiowskiej Puszczy Zielonej, Wydawnictwo
Muzeum Kultury Kurpiowskiej, 2005.

Kielak Bernard, Zebrowsk Tadeusz i, Kalendarium Imprez Regionalnych
Kurpiowszczyzny, Wydawnictwo Stowarzyszenia Rozwoju Turystyki i Rekreacji,
Ostroleka 2005.

Kodeks Dobrej Praktyki Produkcyjnej w Pszczelarstwie — przyjety do stosowania przez
polskich pszczelarzy Uchwata XVII Walnego Zjazdu Delegatow Polskiego Zwiazku
Pszczelarskiego podjeta w dniu 29 lutego 2004 roku w Pszczelej Woli

Kuczynska Urszula Bartnictwo Kurpiowskiej Puszczy Zielonej, Pszczelarska Oficyna
Wydawnicza, Muzeum Potnocno-Mazowieckie w Lomzy 2004 r.

Oledzki J., Pasiecznictwo na terenie Kurpiowskiej Puszczy Zielonej od konca XIX wieku
do polowy XX wieku, (w:) Kurpie Puszcza Zielona, pod red. A. Kutrzeba
Pojnarowej, t. I, Wroctaw — Warszawa - Krakow 1964 r.

Piascik Fr., Osadnictwo w Puszczy Kurpiowskiej, Warszawa, 1939 r.

Rafacz J., Regale bartne na Mazowszu w pézniejszym Sredniowieczu, Lwow 1938 r.

Rundstein J., Cztery ksiegi bartne nowogrodzkie z XVII i XVIII wieku, Warszawa 1928 r.

Zebrowski Tadeusz Pierscien Kurpiowski, Wydawnictwo Stowarzyszenia Rozwoju
Turystyki i Rekreacji, Ostrotgka 2004.

Zukowski R., Bartnictwo w Zagajnicy Lomzynskiej w okresie od XVI do potowy XIX
wieku, Biatystok 1964 r.
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Il.
JEDNOLITY DOKUMENT

ROZPORZADZENIE RADY (WE) nr 510/2006 w sprawie ochrony oznaczen geograficznych
i nazw pochodzenia

Miod kurpiowski
WE nr:

CHOG [ ]CHNP

1. Nazwa

Midd kurpiowski
2. Panstwo czlonkowskie lub kraj trzeci

Polska
3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego
3.1. Rodzaj produktu

Kategoria 1.4 — inne produkty pochodzenia zwierzgcego, miod
3.2. Opis produktu noszacego nazwe podang w pkt 1
Charakterystyka mikroskopowa:

Miod kurpiowski jest miodem nektarowym z ewentualnym dodatkiem spadzi. Jest to miod
wielokwiatowy, dla ktorego udzial pytku zadnej z roslin nie moze przekroczy¢ 30%, a
dopuszczalny udzial pytkéw wszystkich roslin uprawnych nie moze przekroczy¢ 10%.

Charakterystyka organoleptyczna:

Miod kurpiowski jest to pltynny lub skrystalizowany miod nektarowy, z ewentualnym
dodatkiem spadzi. Konsystencja miodu jest ggsta, ptynna oraz lepka. Miod krystalizuje
srednio 1 drobnoziarnidcie, posiada zabarwienie od jasnozottego, stomkowego do brazowego z
zielonkawymi refleksami. Zielonkawe refleksy sa cecha wyrdzniajaca udzial spadzi w
miodzie. Midd ma intensywny aromat ze specyficznym korzennym zapachem i delikatny
lekko stodki smak.

Charakterystyka fizykochemiczna

Cechy fizykochemiczne miodu kurpiowskiego
- Zawarto$¢ cukrow prostych (glukozy i fruktozy) - nie mniej niz 60g/100g
- Zawarto$¢ sacharozy — nie wigcej niz 5g/1009
- Liczba diastazowa (LD) w skali Schade - nie mniej niz 8
- Wolne kwasy — nie wigcej niz 50 mili-rownowaznikow na 1000g
- Przewodno$¢ elektryczna wtasciwa — nie wigcej niz 0,8 mS/cm
- Zawarto$¢ substancji nie rozpuszczalnych w wodzie - nie wigcej niz 0,19/100g
- Zawartos¢ wody — nie wigcej niz 18,5%
- Zawarto$¢ HMF (5-hydroksymetylofurfuralu) - nie wigcej niz 10 mg/kg
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Do produkcji miodu kurpiowskiego moga by¢ wykorzystywane wylacznie pszczoty
nastepujacych ras: pszczota srodkowoeuropejska (Apis mellifera mellifera), pszczota krainska
(Apis mellifera carnica), pszczota kaukaska (Apis mellifera caucasica) oraz pszczoty
pochodzace z kojarzenia tych ras.

3.3. Surowce (wylacznie w odniesieniu do produktow przetworzonych

3.4. Pasza (wylacznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzecego)

W okresie zbierania miodu kurpiowskiego niedopuszczalne jest dokarmianie pszczot.
Pszczoty mozna dokarmia¢ po odwirowaniu miodu przed zima W ilosci niezbednej do
zgromadzenia zapasOw gwarantujacych przezimowanie rodziny pszczelej. Dopuszcza sig
dokarmianie rodzin pszczelich syropem z cukru buraczanego lub syropami glukozowo-
fruktozowymi. Cukier buraczany i syropy glukozowo-fruktozowe moga pochodzi¢ spoza
obszaru geograficznego na ktorym pozyskiwany jest miod kurpiowski. Nie wptywa to na
jako$¢ miodu. Zapasy zimowe nie moga przedostaé si¢ do miodu kurpiowskiego.

3.5. Poszczegolne etapy produkcji, ktore muszag odbywaé si¢ na wyznaczonym
obszarze geograficznym

Na wyznaczonym obszarze geograficznym musza odbywac si¢ wszystkie etapy produkcji
miodu kurpiowskiego — poczawszy od stacjonowania pasiek az po ostateczne pakowanie
miodu. Miod kurpiowski odwirowywuje si¢ na zimno w miodarce z wykorzystaniem sity
odsrodkowej. Po wyklarowaniu si¢ miodu w odstojnikach zostaje on rozlany do réznego
rodzaju opakowan detalicznych. Rozlanie miodu do opakowan detalicznych musi by¢
dokonane przed pierwsza krystalizacja.

3.6. Szczegolowe zasady dotyczace krojenia, tarcia, pakowania, itd.

Pakowanie miodu kurpiowskiego musi odbywaé si¢ na obszarze okreslonym w pkt 4.
Obowiazek ten zostat wprowadzony w zagwarantowania odpowiedniej jakosci produktu oraz
w celu nadzoru i kontroli nad pochodzeniem. Obowiazek pakowania na obszarze ma na celu
zminimalizowanie zagrozenia zmieszania miodu kurpiowskiego z innymi miodami lub tez
sprzedawania innych miodéw pod ta chroniona nazwa.

3.7. Szczegélowe zasady dotyczace etykietowania

Wszyscy pszczelarze oraz podmioty zajmujace si¢ skupowaniem miodu i1 dalszym
konfekcjonowaniem pod chroniong nazwa zobowiazani sa do wykorzystywania jednego typu
etykiety. Etykiety beda dystrybuowane za posrednictwem Kurpiowsko-Mazowieckiego
Zwiazku Pszczelarzy w Ostrotece. Zwiazek przekazuje organowi kontrolnemu szczegdtowe
zasady dystrybucji etykiet. System jednolitych etykiet ma zagwarantowaé wlasciwa jakos¢
oraz utatwi¢ mozliwo$¢ odtworzenia historii produktu. Zasady te w zaden sposob nie moga
dyskryminowa¢ producentdéw nienalezacych do zwiazku.

4. Zwigzle okreslenie obszaru geograficznego

Miod  kurpiowski zbierany jest na obszarze historyczno-etnograficznym nazywanym
Kurpiami.

Z wojewoOdztwa mazowieckiego jest to nastepujacy obszar:

gminy: Chorzele, Jednorozec oraz Przasnysz w powiecie przasnyskim,
gminy: Krasnosielc, Ploniawy - Bramura, Sypniewo, Mtynarze, R6zan, Rzewnie oraz
Makow w powiecie makowskim
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gminy: Obryte oraz Zatory w powiecie pultuskim

gminy: Dhugosiodto, Branszczyk oraz Rzasnik w powiecie wyszkowskim

gminy: Brok, Ostrow, Wasewo oraz Matkinia w powiecie ostrowskim

gminy: Goworowo, Czerwin, Rzekun, Olszewo-Borki, Lelis, Troszyn, Baranowo,
Kadzidto, Czarnia, Myszyniec oraz Lyse w powiecie ostrolgckim

Z wojewoOdztwa podlaskiego jest to nastgpujacy obszar:

gmina: Turo$l w powiecie kolnenskim
gminy: Nowogrod 1 Zbdjna w powiecie tomzynskim

5. Zwiazek z obszarem geograficznym
5.1. Specyfika obszaru geograficznego

Miod kurpiowski pochodzi z obszaru zwanego Kurpiami. W ramach tego obszaru mozna
wyrézni¢ Kurpie Zielone 1 Kurpie Biate. Kurpie Zielone to tereny lezace wzdluz prawego
brzegu rzeki Narew i w obrebie jej doplywow: Pisy, Skwy, Omulwi, Rozogi, az po lewy
brzeg rzeki Orzyc. Kurpie Biate to tereny migdzy prawym brzegiem w dolnym biegu rzeki
Bug z jego doptywami Tuchetka i Brokiem, a lewym brzegiem w dolnym biegu rzeki Narew
Z jej doptywami Wymakraczem i Orzem. Kurpie Zielone obfituja w rzeki i jeziora, co sprzyja
rozwojowi roslinnos$ci — stad nazwa Kurpie Zielone. Kurpie Biate sa bardziej suche. Ich
nazwa pochodzi od bielicowych gleb.

5.1.1 Czynniki naturalne

Kurpie sa obszarem bardzo stabo zurbanizowanym. Nie ma tu wielkich ani §rednich zaktadoéw
przemystowych oraz wielkoobszarowych i towarowych gospodarstw rolnych. Na obszarze
Kurpi nie ma ani jednego miasta powyzej 100 tysigcy mieszkancow. Wyjatkowe walory
przyrodnicze tego terenu przyczynity si¢ m.in. do zaliczenia go do ,,Zielonych Ptuc Europy”.
Wyjatkowos¢ tego regionu potwierdzaja rowniez wystgpujace tu obszary objgte siecia Natura
2000 - Dolina Dolnego Bugu (kod obszaru PLB 140001), Puszcza Biala (kod obszaru PLB
140007) oraz Dolina Omulwi i Ptodownicy (kod obszaru PLB 140005). W tym regionie
znajduje si¢ rowniez Nadbuzanski Park Krajobrazowy, a takze wiele rezerwatow np. rezerwat
le$ny ,,Czarnia”, ,,Surowe”, ,,Czarny Kat”, ,Kaniston”, ,Lokie¢”, ,,Tabory”, ,Minos”,
wderafin”, | Karaska”, ,,Podgérze”, ,,Olsy Ploszycie”. Na terenie Puszczy Bialej wystepuja
rezerwaty przyrody: ,,Dabrowa”, ,Nagoszewo”, ,Brzostowo”, ,Ochudno”, ,Czuraj”,
»Poptawy”, , Bartnia”, ,,Wielgolas”, ,,Stawinoga”.

Na obszarze okreslonym w pkt. 4 miasta, wsie, drogi, tereny przemystowe stanowia tylko 1%,
natomiast lasy zajmuja az 29% powierzchni. Siedliska takowe i zaroSlowe zajmuja 45%
powierzchni a siedliska rolnicze 35%. Wymienione siedliska nie tworza wielkich obszaréw,
lecz sq bardzo zréznicowane (tworza mozaike) a to powoduje, ze w miodzie kurpiowskim nie
ma dominujacych pytkow roslin. Obszar ten charakteryzuja gleby niskich klas bonitacyjnych
(Vi VI klasa). Gleby klasy IV wystepuja tylko w dolinach rzek.

Opisywany obszar charakteryzuje rowniez najnizszy W Polsce poziom srednich opadéw
atmosferycznych (maksymalnie 500 mm/rok).

5.1.2 Czynniki ludzkie

Obszar okreslony w pkt. 4 charakteryzuje si¢ bardzo duza réznorodnoscia, ekstensywnym
sposobem uzytkowania siedlisk oraz bardzo niskim poziomem opadow. Powoduje to staba
wydajno$¢ nektarowa roslin pozytkowych, a to z kolei sprawia, ze konieczne jest
pozyskiwanie miodu w dhugich okresach. Na kurpiowszczyZnie zasada jest, Ze nie pszczota
lecz pszczelarz szuka pozytkéw - przemieszcza ule w miejsca miododajne. Nieprzerwanie od

33



XVI wieku miod kurpiowski pozyskiwany jest sposobem tradycyjnym z uzytkow zielonych
oraz lasow. Uzytki zielone (taki, pastwiska, ugory) sa zrodlem nektarowych miodéw
wiosennych pozyskiwanych w okresie od maja do czerwca. Gtéwnie lasy iglaste (Swierkowo-
sosnowe) sa zrodlem spadziowo-nektarowych miodéw letnich pozyskiwanych w okresie od
lipca do sierpnia. Tradycyjnie pierwsze miodobranie z pozytkow wiosennych przeprowadza
si¢ w pierwszej polowie czerwca. Drugie miodobranie z pozytkow letnich — konczace sezon
zbierania miodu — przeprowadza si¢ w drugiej potowie lipca.

Umiejetnosci  lokalnych pszczelarzy zwiazane sa z wyborem lokalizacji pasieki, a w
szczegolnosci z umiejgtnoscia prowadzenia gospodarki pasiecznej na terenach stabych i
bardzo stabych pozytkéw. Termin podbierania, odwirowywania (na zimno) oraz sposob
przechowywania i rozlewania miodu wynika z wielowiekowej tradycji. Uzyskanie
odpowiednich parametrow miodu kurpiowskiego w szczegdlnosci w celu zachowania jego
najwyzszej jakos$ci da si¢ uzyska¢ wylacznie dzigki zachowaniu bardzo duzej staranno$ci w
procesie jego pozyskiwania oraz dzigki przestrzeganiu przez pszczelarzy charakterystycznych
ograniczen w procesie produkcji. Na wszystkich etapach wytwarzania miodu kurpiowskiego
nie mozna dopusci¢ do temperatury miodu przekraczajacej 30°C. Niedopuszczalne jest
filtrowanie (odfiltrowywanie pytkoéw), kremowanie i pasteryzowanie miodu oraz jego
sztuczne podgrzewanie. W trakcie procesu zbierania miodu zabronione jest korzystanie z
produktéw chemicznych oraz innych odstraszaczy pszczot: statych, ciektych lub gazowych.
W zwiazku z powyzszym wytwarzanie miodu kurpiowskiego wymaga od pszczelarza duzych
umiejetnosci i znajomosci procesoOw zachodzacych w srodowisku naturalnym.

Pszczelarstwo na Kurpiach charakteryzuje si¢ matla liczba pszczelarzy, co wynika to z
trudnych warunkéw s$rodowiskowych prowadzenia pasiek. Nalezy szacowaé, ze na tym
obszarze liczba pszczelarzy nie przekracza 400, a taczna liczba rodzin pszczelich nie
przekracza 8000.

5.2. Specyfika produktu

Miod kurpiowski powstaje z nektaru kwitnacych kolejno po sobie gatunkow roslin. Specyfike
miodu kurpiowskiego obrazuja gtownie dwa parametry:

1. Skfad pylkowy — udzial pytku Zadnej z rosliny nie moze przekroczy¢ 30%, a
dopuszczalny udzial pytkéw wszystkich roslin uprawnych nie moze przekroczy¢ 10%

2. Zawarto$¢ HMF (5-hydroksymetylofurfuralu) - nie wigcej niz 10 mg/kg

5.3. Zwiazek przyczynowy zachodzacy pomiedzy charakterystyka obszaru
geograficznego a jakoscia lub wlasciwosciami produktu (w przypadku CHNP)
lub szczegolne cechy jakosciowe, renoma lub inne wlasciwosci produktu (w
przypadku CHOG).

Wyjatkowos¢ miodu kurpiowskiego opiera sig¢ na specyficznych cechach jakosciowych
opisanych w punkcie 5.2 oraz na renomie. Znaczace dla jakosci koncowego produktu sa
bardzo duze ograniczenia przy produkcji miodu np. nieprzekraczanie na zadnym z etapow
produkcji temperatury 30°C powoduje, iz w produkcie koncowym sa obecne wszystkie
naturalne enzymy, zwiazki eteryczne i inne sktadniki charakterystyczne dla miodu. Powyzsze
ograniczenie dotyczace maksymalnej temperatury oraz obowiazek rozlewania miodu do
opakowan jednostkowych przed pierwsza krystalizacja przyczynia si¢ do utrzymania warto$ci
HMF na poziomie nieprzekraczajacym 10 mg/kg. Natomiast zréznicowany sktad pytkowy
(brak pytkéw dominujacych) miod kurpiowski zawdzigeza bogactwu niejednorodnych siedlisk
ros$linnych wystepujacych na obszarze kurpiowszczyzny.
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Renoma produktu ksztaltowala si¢ na Kurpiach Zielonych 1 Kurpiach Biatych poczawszy od
XV wieku. Juz tamtego okresu siggaja tradycje pszczelarskie na opisywanym obszarze.
Liczne wzmianki o miodzie kurpiowskim na przestrzeni lat sa dobrze udokumentowane — od
regali bartnych z 1401 r., poprzez wywalczone na Kurpiach zmiany prawa zwyczajowego w
prawo bartne z 1559 r. az do czaséw wspotczesnych. Zwiazek Kurpi z pszczelarstwem jest
rowniez odzwierciedlony w szeregu zwyczajow zwiazanych z pszczotami i miodem.

W XX w celu uhonorowania miodu kurpiowskiego, jako produktu niecodzownie zwiazanego z
tutejsza puszcza, odrodzita si¢ inicjatywa wyprawiania $wigta na czes¢ tego miodu. Pierwszy
raz, po dhugiej przerwie, zostalo ono zorganizowane we wrzesniu 1976 r. Impreza ta jest
najwigksza impreza w tym regionie. Szacuje si¢, iz w ,,Kurpiowskim Miodobraniu” w latach
2002 - 2006 corocznie brato udzial od 20 do 35 tys. os6b. O popularnosci tego $wigta
$wiadczy rowniez fakt, iz w ciagu jednego dnia w 2005 r. ponad 60 pszczelarzy wystawiato
tam swoje produkty i sprzedano okoto 12 ton miodu. Zaréwno termin jak i miejsce jest
kontynuacja zwyczajow trwajacych na Kurpiach od XVI wieku.

Bogate pszczelarskie tradycje na Kurpiach oraz renoma miodu Kkurpiowskiego sa
potwierdzane takze w wielu publikacjach - na przyktad w Zwyczajach Dorocznych
Kurpiowskiej Puszczy Zielonej Bernarda Kielaka z 2005 r. i w Bartnictwie Kurpiowskiej
Puszczy Zielonej, wydanej w Lomzy w 2004 .

O renomie tego produktu $wiadcza réwniez liczne artykuty i dowody pokazujace, iz stal si¢
on czes$cia kultury 1 tozsamosci ludzi tu mieszkajacych. W prasie ogolnokrajowej, regionalne;j
i lokalnej publikuje si¢ informacje dotyczace tego produktu i wydarzen z nim zwiazanych, na
przyktad w 2004 r. w ,,Gazecie Wspolczesnej” artykut Midd folklor i konfitura, a w 2008 r. w
tygodniku ,,Zielony Szandar” artykut Jak to na Kurpiach miod w puszczy podbierajq.

Renomg potwierdzaja rowniez filmy i reportaze telewizyjne o miodzie kurpiowskim takie jak
Puszcza Zielona (TVP 1) z 1985 r., Bursztyn i Miod w tradycji kurpiowskiej (TVP 1) z 1997 r.
oraz Kurpiowskie Miodobranie (TVP 3) wyemitowany w 2002 r.

O renomie miodu kurpiowskiego oraz jego roli w regionie §wiadczy takze nagroda Polskiej
Organizacji Turystycznej za Najlepszy Produkt Turystyczny, ktéra w 2004 r. otrzymato
Kurpiowskie Miodobranie. Ponadto miod kurpiowski zostat nagrodzony statuetka ,,Perta
2007 w konkursie ,,Nasze Kulinarne Dziedzictwo”.

Kurpie styna z jakosci produkowanego tu miodu. Renomy, jaka teraz posiada midd
kurpiowski, nie datoby si¢ uzyska¢ gdyby nie wystepujace tu warunki klimatyczne.
Przyczyniaja si¢ one do niepowtarzalnosci miodu kurpiowskiego i ksztaltowania si¢ jego
jakosci 1 renomy.

ODESLANIE DO PUBLIKACJI SPECYFIKACJI
(art. 5 ust. 7 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)
http://www.bip.minrol.gov.pl/strona/DesktopDefault.aspx?TabOrgld=1620&Langld=0
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